PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

CONTRATO n° 036/SME/CODAE/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 6016.2016.0003098-3

PREGAO ELETRONICO N° 78/SME/2016

CONTRATANTE : PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO — SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCAGAO

CONTRATADA: DENJUD REFEICOES COLETIVAS ADMINISTRACAO E SERVICOS LTDA.
CNPJ N° 05.951.758/0001-29

Aos ( ) dias do més de Julho do ano dois mil e
dezessete, nesta Capital, presentes a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO
PAULO, pela Secretaria Municipal de Educacéo, situada na Rua Borges Lagoa, 1230
— Vila Clementino, nesta Capital, aqui representada pelo Senhor Coordenador Geral
da Coordenadoria de Administracéo Financas e Infraestrutrua da Secretaria Municipal
de Educacdo, Sr. Glauco Silva de Carvalho , no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas por intermédio da Portaria n° 2.324/17, publicada no DOC de 04/03/2017,
doravante designada simplesmente CONTRATANTE e do outro a empresa e do outro
a empresa Denjud Refei¢des Coletivas, Administragcao e Servigos Ltda., com sede
na Rua Pernambucana, n°® 1260 — Vila Rosali — Sao Joao de Meriti/RJ — CEP: 25.510-
430 — Fone/Fax: (21) 3752-9943 — 3752.9944 — email: comercial@denjud.com.br,
inscrita no CNPJ sob o0 n.° 05.951.758/0001-29, por seu representante legal, Sr. Paulo
Cesar Ribeiro Alves, portador da carteira de identidade profissional n® 062472/0-4 -
CRC/RJ e inscrito no CPF sob o n.° 583.792.317-9, doravante simplesmente
designada CONTRATADA, nos termos dos Decretos Municipais 43.406/2003,
44.279/2003, 46.662/2005, 49.286/2008 e 56.475/2015, da Lei Municipal 13.278/2002,
das Leis Federais 10.520/2002 e 8.666/93, da Lei Complementar 123/2006 e demais
normas aplicaveis, firmam o presente instrumento objetivando a prestacdo de servigco
de nutricdo e alimentagéo escolar, visando ao preparo e a distribuicdo de alimentacdo
balanceada e em condigbes higiénico-sanitérias adequadas, que atendam aos
padrBes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos regularmente
matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de
Educacdo, em unidades educacionais da rede municipal de ensino, mediante o
fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, dos
servicos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e corretiva dos
equipamentos utilizados, fornecimento de mé&o de obra treinada para a preparacao dos
alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higienizagdo de cozinhas, despensas e
lactarios das unidades educacionais, de acordo com os termos do despacho docs SEI
3175117 e 35330799 e da proposta comercial inserta docs SEI 2803108, 2803124
2803137 e, 2803147 do processo n° 6016.2016/0003098-3 — pregao n° 78/SME/2016
resolvem firmar o presente contrato, na conformidade das clausulas que seguem
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.0 presente contrato tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para
prestacdo de servico de nutricdo e alimentacdo escolar, visando ao preparo e a
distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos
alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da
Secretaria Municipal de Educacdo, em unidades educacionais da rede municipal de
ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos
necessarios, dos servi¢os de logistica, supervisdo e manutencao preventiva e corretiva
dos equipamentos utilizados, fornecimento de méo de obra treinada para a preparacao
dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higienizacdo de cozinhas, despensas e
lactarios das unidades educacionais, totalizando 7.166.962 (sete milhdes, cento e
sessenta e seis mil e novecentos e sessenta dois ) de refeicbes/ més, a serem
fornecidas nas unidades descritas no anexo deste contrato.

1.2. A CONTRATADA néo podera subcontratar, ceder ou transferir o objeto do
contrato, no todo ou em parte, a terceiros, ressalvadas as hipéteses do item 1.2.1
deste contrato.

1.2.1. Os previstos nos itens 1.17, 1.18, 1.19 e 1.20 do tépico Il do Anexo Il do edital
que precedeu esta contratacdo poderdo ser subcontratados pela CONTRATADA,
mediante prévia e expressa autorizagdo da CONTRATANTE, e desde que atendidas
as disposicoes dos itens 1.2.1.1 a 1.2.1.3 deste contrato.

1.2.1.1. A CONTRATADA devera solicitar prévia e expressamente a CONTRATANTE
a pretendida subcontratacdo dos servigcos e somente podera subcontrata-los apés a
eventual autorizagao.

1.2.1.2. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, com o pedido de
autorizacdo, os documentos relativos a Regularidade Fiscal e Trabalhista da
subcontratada, conforme relacdo constante dos itens 8.4 e 8.5 do edital que precedeu
esta contratacao..

1.2.1.3. A CONTRATADA permanecera plenamente responsavel perante a
CONTRATANTE pelos servi¢os subcontratados.

CLAUSULA SEGUNDA
DO PRAZO

2. O prazo deste Contrato é de 12 (doze) meses contados a partir da data de
assinatura da ordem de inicio dos servigos, podendo ser prorrogado, por iguais ou
menores periodos, desde que haja interesse das partes e seja respeitado o limite
méximo permitido pela legislagéo.



CLAUSULA TERCEIRA

DO(S) PRECO(S), VALOR DO CONTRATO E DA DOTAGCAO.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

3.1 - O valor maximo mensal estimado do presente contrato € de R$ 12.937.511,48
( doze milhbes, novecentos e trinta e sete mil, quinhentos e onze reais e quarenta e
oito centavos ), nele estando incluidas todas as despesas relativas ao presente

Contrato.

3.1.1 — O valor total acima corresponde ao valor unitario de cada tipo de alimentacdo
multiplicado por seu respectivo consumo maximo mensal estimado, conforme abaixo:

LOTE7A-DREIP I

Consumo | Consum .
i - (. Valor Médio
maximo | o médio Valor Maximo
. . ~ Valor . Mensal
Tipo de Alimentagao mensal | mensal o Mensal Estimado .
. ;i unitdrio estimado(Bx
estimado | estimad (AxC) Q)
(A) o (B)
Refeicdo PORCIONAMENTO RS
EMEF/EMEFM/EMEBS/CIEJA (sem 262.680 | 133.146 RS 2,48 RS 651.446,40
330.202,08
sobremesa)
Refeicdo PORCIONAMENTO - EIA 28.460 | 12.126 | R$2,63 RS 74.849,80 | RS 31.891,38
(sem sobremesa)
Sobremesa PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEIA 291.140 | 140.419 R$ 0,32 RS 93.164,80 RS 44.934,08
Lanche (4 horas) PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEIA 33.780 9.267 RS 2,35 RS 79.383,00 RS 21.777,45
Lanche (5 horas) PORCIONAMENTO RS
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 217.220 | 140.740 RS 2,39 RS 519.155,80 336.368,60
Refeicdo PORCIONAMENTO EMEI + RS
EMEI do CEMEI (sem sobremesa) 141.460 | 118.647 RS 2,42 RS 342.333,20 287.125,74
Sobremesa PORCIONAMENTO EMEI
+ EMEI do CEMEI 141.460 | 118.647 R$ 0,32 RS 45.267,20 RS 37.967,04
Lanche EMEI (4 horas)
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 28.120 24.184 RS 2,35 RS 66.082,00 RS 56.832,40
CEMEI
Lanche EMEI (6 horas) RS
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 141.460 | 121.560 RS 2,39 RS 338.089,40
290.528,40
CEMEI
Merenda Seca 2.383 2.383 RS 2,41 RS 5.743,03 RS 5.743,03
Kit Lanche Passeio 1.539 1.539 RS 3,29 RS 5.063,31 RS 5.063,31
Integral 0 a 1 més (4 tipos de 20 20 RS 10,52 RS 210,40 RS 210,40
alimentacdo)
Integral 01 a 03 meses (4 tipos de 120 20 RS 10,21 RS 1.225,20 RS 204,20
alimentagao)
In.tegraIOlia 05 meses (4 tipos de 60 53 RS 10,20 RS 612,00 RS 540,60
alimentacdo)
Integral 06 meses (5 tipos de 30 50 RS 10,24 RS 819,20 RS 512,00

alimentagao)
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Integral 07 meses (5 tipos de 120 67 RS 10,24 RS 1.228,80 RS 686,08

alimentacao)

Integral 08 a 11 meses (5 tipos de 660 488 RS 10,79 RS 7.121,40 RS 5.265,52

alimentagdo)

Integral 01 ano a 01 anos e 11 6300 | 3.227 RS 9,17 R$57.771,00 | R$29.591,59

meses (5 tipos de alimentagdo)

Integral 02 a 03 anos e 11 meses (5 RS

14.1 11.124 R 1 RS 139.731

tipos de alimentag&o) 00 29,9 »139.731,00 110.238,84

Integral 043 06 anos (5 tipos de 3.220 567 RS 9,59 R$30.879,80 | RS$5.437,53

alimentacao)

Parcial 0a 1 més (2 tipos de 20 20 RS 6,06 RS 121,20 RS 121,20

alimentagdo)

Pa.1rC|aI 01~a 03 meses (2 tipos de 20 20 RS 6,42 RS 128,40 RS 128,40

alimentacdo)

Pa.1rC|aI O4~a 05 meses (2 tipos de 20 20 RS 6,39 RS 127,80 RS 127,80

alimentacao)

Pa.1rC|aI 06~meses (3 tipos de 20 20 RS 6,38 RS 127,60 RS 127,60

alimentacao)

Pa.1rC|aI O7~meses (3 tipos de 20 20 RS 6,30 RS 126,00 RS 126,00

alimentacdo)

Pérual 08Na 11 meses (3 tipos de 20 20 RS 6,89 RS 137,80 RS 137,80

alimentagdo)

Parcial 01 ano a 01 anos e 11 meses

(3 tipos de alimentacio) 20 20 RS 5,93 RS 118,60 RS 118,60

P.arC|aI02f303 ano~se11 meses (3 20 20 RS 5,93 RS 118,60 RS 118,60

tipos de alimentagdo)

Pa.1rC|aI O4~a 06 anos (3 tipos de 20 20 RS 6,31 RS 126,20 RS 126,20

alimentacdo)

Alimentacdo Projeto Pedagdgico 6.900 2.070 RS 4,19 RS 28.911,00 RS 8.673,30

RS

TOTAL GERAL 1.321.462 | 840.524 RS 2.490.219,94 1.610.925,77

Valor da Proposta (valor MAXIMO
mensal estimado) = (Soma do
TOTAL1 + TOTAL 2) =

RS
2.490.219,94

Valor da Proposta (valor MEDIO
mensal estimado) = (Soma do
TOTAL1 + TOTAL 2) =

RS
1.610.925,77




LOTE7B-DREIPII

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
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Consumo | Consumo Valor
maximo médio Valor Maximo Valor Médio
Tipo de Alimentagdo mensal mensal unitério Mensal Mensal
estimado | estimado Estimado estimado(BxC)
(A) (B) (AxC)
Refeicdo PORCIONAMENTO RS
EMEF/EMEFM/EMEBS/CIEJA (sem 300.940 143.390 RS 2,44 RS 349.871,60
734.293,60
sobremesa)
Refeicdo PORCIONAMENTO - EJA 26.100 | 9.380 R$2,59 | R$67.599,00 | RS$24.294,20
(sem sobremesa)
Sobremesa PORCIONAMENTO RS
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 327.040 165.611 R$0,32 104.652,80 R$52.995,52
Lanche (4 horas) PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 10.380 4.281 RS 2,37 RS 24.600,60 RS 10.145,97
Lanche (5 horas) PORCIONAMENTO RS
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 258.340 189.772 RS 2,37 612.265,80 RS 449.759,64
Refeicdo PORCIONAMENTO EMEI + RS
EMEI do CEMEI (sem sobremesa) 137.600 | 119.916 RS 2,38 327.488,00 RS 285.400,08
Sobremesa PORCIONAMENTO EMEI
+ EMEI do CEMEI 137.600 119.916 R$ 0,32 RS 44.032,00 RS 38.373,12
Lanche EMEI (4 horas)
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 3.380 2.531 RS 2,30 RS 7.774,00 RS 5.821,30
CEMEI
Lanche EMEI (6 horas) RS
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 137.600 123.169 RS 2,34 RS 288.215,46
321.984,00
CEMEI
Merenda Seca 148 148 RS 2,41 RS 356,68 RS 356,68
Kit Lanche Passeio 1.067 1.067 RS 3,30 RS 3.521,10 RS 3.521,10
Integral 0 a 1 més (4 tipos de 20 20 RS 10,49 RS 209,80 R$ 209,80
alimentagao)
In.tegral 01~ a 03 meses (4 tipos de 20 20 RS 10,18 RS 203,60 RS 203,60
alimentacdo)
In.tegral Oét a 05 meses (4 tipos de 20 20 RS 10,18 RS 203,60 RS 203,60
alimentagao)
Integral 06 meses (5 tipos de 20 20 RS 10,22 RS 204,40 RS 204,40
alimentacdo)
Integral 07 meses (5 tipos de 20 20 RS 10,22 RS 204,40 RS 204,40
alimentagao)
Integral 08 a 11 meses (5 tipos de 300 183 R$10,77 | R$3.231,00 R$ 1.970,91
alimentagao)
Integral 01 ano a 01 anos e 11 7300 | 6.485 R$9,88 | R$72.124,00 | RS 64.071,80
meses (5 tipos de alimentagdo)
Integral 02 a 03 anos e 11 meses (5 RS
21.660 16.380 RS 9,95 RS 162.981,00

tipos de alimentag3o) »9, 215.517,00 ? !
Integral 04 a 06 anos (5 tipos de 4940 | 2.037 R$9,82 | R$48510,80 | RS 20.003,34
alimentacdo)
Parcial 0 a 1 més (2 tipos de 20 20 RS 6,04 RS 120,80 RS 120,80

alimentagao)
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Pa.1rC|a|01Na 03 meses (2 tipos de 20 20 RS 6,44 RS 128,80 RS 128,80
alimentacao)
Pa?rmal O4Na 05 meses (2 tipos de 20 20 RS 6,38 RS 127,60 RS 127,60
alimentacao)
Pa.1rC|a| 06Nmeses (3 tipos de 20 20 RS 6,37 RS 127,40 RS 127,40
alimentacao)
Parcial 07 meses (3 tipos de 20 20 RS 6,30 RS 126,00 RS 126,00
alimentacdo)
Pa.1rC|a| OSNa 11 meses (3 tipos de 20 20 RS 6,88 RS 137,60 RS 137,60
alimentacao)
Parcial 01anoaOlanose 1l meses | g, 80 RS 5,93 RS 948,80 RS 474,40
(3 tipos de alimentagdo)
Parcial 02 a 03 anos e 11 meses (3 360 195 R$591 | R$2.127,60 RS 1.152,45
tipos de alimentacdo)
PérC|aIO4Na 06 anos (3 tipos de 80 33 RS 6,26 RS 500,80 RS 206,58
alimentagdo)
Alimentacdo Projeto Pedagogico 7.760 2.328 RS 4,23 RS 32.824,80 RS$ 9.847,44
RS
TOTAL GERAL 1.382.975 | 907.122 2.626.146,38 RS 1.771.256,59
Valor da Proposta (valor
MAXIMO mensal estimado)
RS 2.626.146,
= (Soma do TOTAL1 + $2.626.146,38
TOTAL?2) =
Valor da Proposta (valor
MEDIO mensal estimado) =
(Soma do TOTAL 1 + TOTAL i Ll AEE
2)=
LOTE10A-DREMPI
Consumo | Consumo ‘-
(. - Valor Maximo L.
maximo médio Valor Médio
. . ~ Valor Mensal
Tipo de Alimentacao mensal mensal s . Mensal
X . unitdrio Estimado .
estimado | estimado (AXC) estimado(BxC)
(A) (B)
Refeicdo PORCIONAMENTO RS
EMEF/EMEFM/EMEBS/CIEJA (sem 550.560 346.048 RS 2,23 RS 771.687,04
1.227.748,80
sobremesa)
Refeicdo PORCIONAMENTO - EIA 41360 | 16.284 R$2,27 | R$93.887,20 RS 36.964,68
(sem sobremesa)
Sobremesa PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 591.920 377.506 R$ 0,41 RS 242.687,20 RS 154.777,46
Lanche (4 horas) PORCIONAMENTO
1 1 2,1 2.11 2.11
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 98 98 RS2,16 RS 8,96 RS 8,96
Lanche (5 horas) PORCIONAMENTO RS
. . 2,1 .153,2
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 484.080 340.896 R2,18 1.055.294,40 R5743.153,28
Refeicdo PORCIONAMENTO EMEL+ | o0 oo | 140117 | R$2,20 |R$388.344,00| RS 308.257,40

EMEI do CEMEI (sem sobremesa)




Sobremesa PORCIONAMENTO EMEI
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+ EMEI do CEMEI 176.520 140.117 RS 0,41 RS 72.373,20 RS 57.447,97
Lanche EMEI (4 horas)

PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 20 20 RS 2,16 RS 43,20 RS 43,20
CEMEI

Lanche EMEI (6 horas)

PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 176.520 144.418 RS 2,18 RS 384.813,60 RS 314.831,24
CEMEI

Merenda Seca 20 20 RS 2,21 RS 44,20 RS 44,20
Kit Lanche Passeio 800 800 RS 3,16 RS 2.528,00 RS 2.528,00
Integral 0 a 1 més (4 tipos de 20 20 RS 9,19 RS 183,80 RS 183,80
alimentacao)

In.tegraI01Na 03 meses (4 tipos de 20 20 RS 9.23 RS 184,60 RS 184,60
alimentagdo)

Integral 04 a 05 meses (4 tipos de 120 78 R$9,82 | R$1.178,40 RS 765,96
alimentagdo)

Integral 06 meses (5 tipos de 20 20 RS 9,63 RS 192,60 RS 192,60
alimentacao)

Integral 07 meses (5 tipos de 340 199 R$9,50 | R$3.230,00 RS 1.890,50
alimentacdo)

Integral 08 a 11 meses (5 tipos de 1280 900 R$7,62 | R$9.753,60 RS 6.858,00
alimentacao)

Integral 01 ano a 01 anos e 11 10.440 | 7.191 R$7,56 | R$78.926,40 | RS 54.363,96
meses (5 tipos de alimentagdo)

Integral 02203 anose 11 meses (5 | 3 ca | 53 750 R$7,66 |R$242.668,80 | RS 181.925,00
tipos de alimentacdo)

Integral 043 06 anos (5 tipos de 2.300 1.123 R$7,64 | R$17.572,00 R$ 8.579,72
alimentacdo)

Parcial 0 a 1 més (2 tipos de 20 20 RS 6,15 RS 123,00 RS 123,00
alimentacdo)

Pa.rC|aI01Na 03 meses (2 tipos de 20 20 RS 5,89 RS 117,80 RS 117,80
alimentagao)

Pa?rC|aIO4~a 05 meses (2 tipos de 20 20 RS 4,43 RS 88,60 RS 88,60
alimentacdo)

Pa.rual 06Nmeses (3 tipos de 20 20 RS 6,10 RS 122,00 RS 122,00
alimentagao)

Pa.rual O7~meses (3 tipos de 20 20 RS 6,06 RS 121,20 RS 121,20
alimentacdo)

Pa?ruaIOSNa 11 meses (3 tipos de 20 20 RS 5,36 RS 107,20 RS 107,20
alimentagao)

Par.C|aI01 an9a01 arlose 11 meses 20 20 RS 5,36 RS 107,20 RS 107,20
(3 tipos de alimentagao)

P.arC|aI02§03 ano~se11 meses (3 40 20 RS 5,00 RS 200,00 RS 100,00
tipos de alimentagdo)

Parcial 04 a 06 anos (3 tipos de 20 20 RS 5,43 RS 108,60 RS 108,60

alimentacdo)
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Alimentagdo Projeto Pedagdgico 10.480 3.144 RS 4,17 RS 43.701,60 RS 13.110,48
TOTAL GERAL 2.256.201 | 1.543.832 RS R$ 2.660.903,65
U T 3.868.570,16 e
Valor da Proposta (valor
MAXIMO mensal estimado)
RS 3. .570,1
= (Soma do TOTAL1 + $3.868.570,16
TOTAL 2) =
Valor da Proposta (valor
MEDIO mensal estimado) =
(Soma do TOTAL 1 + TOTAL R0 DR
2)=
LOTE 10B - DRE MP Il
Consumo | Consumo
maximo médio Valor Maximo .
. . ~ Valor Valor Médio Mensal
Tipo de Alimentagao mensal mensal unitério Mensal estimado(BxC)
estimado | estimado Estimado (AxC)
(A) (B)
Refeicdo PORCIONAMENTO RS
EMEF/EMEFM/EMEBS/CIEJA (sem 511.900 287.668 RS 2,23 RS 641.499,64
1.141.537,00
sobremesa)
Refeicdo PORCIONAMENTO - EJA 35.880 | 16.688 | R$225 | R$80.730,00 RS 37.548,00
(sem sobremesa)
Sobremesa PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 547.780 315.950 RS 0,42 RS 230.067,60 RS 132.699,00
Lanche (4 horas) PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 20 20 RS 2,18 RS 43,60 RS 43,60
Lanche (5 horas) PORCIONAMENTO
EMEF/EJA/EMEFM/EMEBS/CIEJA 451.600 293.511 RS 2,18 RS 984.488,00 RS 639.853,98
Refeicdo PORCIONAMENTO EMEI +
EMEI do CEMEI (sem sobremesa) 188.680 146.155 RS 2,20 RS 415.096,00 RS 321.541,00
Sobremesa PORCIONAMENTO EMEI
+ EMEI do CEMEI 188.680 146.155 RS 0,42 RS 79.245,60 RS 61.385,10
Lanche EMEI (4 horas)
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 20 20 RS 2,20 RS 44,00 RS 44,00
CEMEI
Lanche EMEI (6 horas)
PORCIONAMENTO EMEI + EMEI do 188.680 148.968 RS 2,18 RS 411.322,40 RS$ 324.750,24
CEMEI
Merenda Seca 3.273 3.273 RS 1,95 RS 6.382,35 RS 6.382,35
Kit Lanche Passeio 911 911 RS 3,35 RS 3.051,85 RS 3.051,85
Integral 0 a 1 més (4 tipos de 20 20 R$ 9,25 RS 185,00 RS 185,00
alimentacdo)
InFegraIOlNa 03 meses (4 tipos de 20 20 RS 9,26 RS 185,20 RS 185,20
alimentacdo)
Integral 04 a 05 meses (4 tipos de 20 20 RS 9,82 RS 196,40 RS 196,40

alimentacdo)




Integral 06 meses (5 tipos de
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. - 20 20 RS 9,60 RS 192,00 RS 192,00
alimentagdo)
Integral 07 meses (5 tipos de 60 33 RS 9,58 RS 574,80 RS 316,14
alimentagdo)
Integral 08 a 11 meses (5 tipos de 560 415 RS 7,41 RS 4.149,60 RS 3.075,15
alimentacao)
Integral 01 ano a 01 anos e 11 13420 | 9522 R$ 6,89 | R$92.463,80 RS 65.606,58
meses (5 tipos de alimentagdo)
Integral 02a03anose1lmeses (5 | o) 2eh | 40902 | R$7,41 | R$402.807,60 | RS 303.083,82
tipos de alimentacdo)
Integral 04 a 06 anos (5 tipos de 4.980 3.703 R$7,41 | RS$36.901,80 RS 27.439,23
alimentacao)
Parcial 0a 1 més (2 tipos de 20 20 RS 6,06 RS 121,20 RS 121,20
alimentacao)
Pa.1rC|aI01~a 03 meses (2 tipos de 20 20 RS 5,46 RS 109,20 RS 109,20
alimentacao)
Pa.1rC|aI O4Na 05 meses (2 tipos de 20 20 RS 4,56 RS 91,20 RS 91,20
alimentagdo)
Pérual 06~meses (3 tipos de 20 20 RS 6,15 RS 123,00 RS 123,00
alimentacdo)
Pa.1rC|aI O7~meses (3 tipos de 20 20 RS 5,91 RS 118,20 RS 118,20
alimentacao)
PéruaIOSNa 11 meses (3 tipos de 20 20 RS 4,55 RS 91,00 RS 91,00
alimentagdo)
ParleaIOI angaOl arlosell meses 20 20 RS 4,55 RS 91,00 RS 91,00
(3 tipos de alimentagdo)
Parcial 023 03 anos e 11 meses (3 340 234 R$4,57 | RS$1.553,80 RS 1.069,38
tipos de alimentagdo)
Parcial 04 3 06 anos (3 tipos de 20 20 RS 5,24 RS 104,80 RS 104,80
alimentagao)
Alimentacdo Projeto Pedagdgico 14.940 4.482 RS 4,05 RS 60.507,00 RS$ 18.152,10

TOTAL GERAL 2.206.324 | 1.418.850 R3 RS 2.589.149,36

3.952.575,00

Valor da Proposta (valor
MAXIMO mensal estimado)
=(Soma do TOTAL 1 + TOTAL

2)=

R$ 3.952.575,00

Valor da Proposta (valor
MEDIO mensal estimado) =
(Soma do TOTAL 1 + TOTAL

2)=

RS 2.589.149,36

3.2 - Os recursos necessarios para fazer frente as despesas deste contrato onerarao a
dotacdo n° n° 16.00.12.24.12.306.3010.6.553.3.390.39.00.02 do orgcamento vigente e
dotacao prépria nos préximos exercicios financeiros, se for o caso, suportados pelas
Notas de Empenho n°62.464, 62.471 , 62.575 e 62.583

3.3. O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO para atender a necessidade alimentar
e nutricional de criancas matriculadas nos CEls, EMEIs, CEMEI, EMEFs, EMEFMs,
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EMEBSSs, durante sua participacdo em eventos fora da unidade (passeios culturais ou
de lazer, etc), ou situagbes excepcionais, sera realizado da seguinte forma:

CEI/CEI do CEMEI

a) Na quantidade de 1 (passeios até 4 horas) ou 2 (passeios de 5 a 7 horas) KITS
LANCHE PASSEIO por aluno, visto ser recomendavel que esse tipo de alimentacao
nao ultrapasse tal quantidade nas criancas dessa faixa etéria, a fim de ndo prejudicar
0 atendimento de suas necessidades nutricionais.

b) O fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO deveré ser realizado em substituicdo a
um ou dois tipos de alimentacado, respectivamente, dentre 0s acima previstos e nao
importard em qualquer tipo de acréscimo no faturamento da CONTRATADA.

c) De forma a ndo exceder o nimero de alimentacdo diaria previsto no edital, ou seja,
mesmo com o fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO em substituicdo a um ou dois
tipos de alimentacédo, a alimentacdo diaria fornecida ndo deve exceder 5 tipos para o
periodo integral e 3 tipos para o periodo parcial), exceto em casos autorizados pela
CONTRATANTE.

EMEI/EMEI do CEMEI/EMEF/EMEBS/EMEFM

a) Na quantidade de 1 KIT LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duracdo
de até 4 horas.

b) Na quantidade de 2 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragéo
de 5a 7 horas.

¢) Na quantidade de 3 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragao
acima de 8 horas.

Para passeio de até 4 horas, a unidade poderéa escolher entre as opg¢des kit 1, kit 2 ou
kit 3. Para passeios de 5 a 7 horas, devera escolher dois dentre esses trés kits. Se o
passeio for de 8 horas ou mais, a unidade devera solicitar obrigatoriamente os trés
tipos de Kkit.

CLAUSULA QUARTA
DOS REAJUSTES

4.1. Os precos contratados serdo reajustados anualmente, com base na Lei Federal n®
10.192/01 e no Decreto Municipal n® 25.236/87, na forma sintética, observando-se as
demais normas que regulamentam a matéria, utilizando —se a variacdo fixada pelo
Conselho Monetario Nacional — CMN ocorrida no periodo ( em atendimento ao
Decreto Municipal n°® 57.580/2017.

4.2. Os precos serao reajustados ap6s 1 (um) ano da data limite para apresentacéo da
proposta, nos termos do artigo 1° do Decreto Municipal n°® 48.971/07.

4.3. Para fins de reajustamento e em conformidade com o disposto na Lei Federal n°
9.069/95, no §3° do artigo 2° da Lei Federal n® 10.192/01, e no artigo 40, inciso Xl, da
Lei Federal n° 8.666/93 o indice inicial (Iy) e o preco inicial (Po) terdo como data base
aquela correspondente a data limite para apresentagdo da proposta.
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4.4. Concedido o reajuste na forma do disposto nos itens anteriores, fica vedado novo
reajuste ao contrato pelo periodo de 12 (doze) meses.

4.5. As condicbes de reajustamento pactuadas poderdo ser alteradas em face da
superveniéncia de normas federais ou municipais aplicaveis a espécie.

CLAUSULA QUINTA
ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

5.1. A CONTRATANTE ¢ assegurada a gestdo e fiscalizacdo dos servicos
contratados, através de servidor ou comissdo especialmente designados, na forma
prevista no caput do artigo 67 da Lei Federal n° 8.666/93 e do Decreto Municipal
54.873/14 cabendo-lhe:

a) Monitorar (acompanhar e avaliar) constantemente a prestacdo do servico e
promover o cumprimento do contrato;

b) Padronizar os procedimentos e fornecer subsidios para que todos os
participantes do monitoramento da prestacdo do servi¢co (integrantes da gestao
compartilhada) atuem de forma coerente e harmoniosa e para que sejam obtidos
resultados uniformes nas ac¢des gerenciais;

c) Receber e consolidar o resultado das a¢des dos participantes do monitoramento
da prestagao do servigo (gestdo compartilhada);

d) Manter informados os participantes do monitoramento da prestacdo do servico
(gestéo compartilhada), para nortear suas acoes;

e) Manter um banco de dados, visando consolidar o registro das ocorréncias na
prestacao do servico e gerar relatorios gerenciais;

f) Manifestar-se quanto a eventual aplicacdo de penalidades e sancdes por
inadimplemento contratual;

g) Assinar a medicdo final do servico e os documentos fiscais para pagamento da
contratada;

h) Subsidiar o controle de gastos;

i) Direcionar CONTRATANTE e CONTRATADA para um relacionamento de
PARCERIA, que é a esséncia da terceirizagéo;

j) Subsidiar os participantes do monitoramento da prestacdo do servigco (gestdo
compartilhada), nas atividades que sdo de sua competéncia, disponibilizando-lhes
material de orientagdo sobre o assunto.

k) Promover visitas técnicas junto a CONTRATADA, sempre gue necessario ao
aprimoramento dos servigos;

[) Encaminhar a CONTRATADA as exigéncias pertinentes e relativas ao
aperfeicoamento e a correta execugao dos servicos prestados;

m) Publicar, no Diario Oficial da Cidade de S&o Paulo, os cardgpios a serem
seguidos pela CONTRATADA, alterando-os, a qualquer tempo, para ajusta-los ao
Programa de Alimentag&o Escolar.

5.2. A fiscalizacdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias vinculadas a execucao dos servigos contratados, podendo:
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a) Verificar a qualidade dos alimentos, solicitando a substituicdo imediata daqueles
gue apresentem condicdes impréprias as preparacdes/consumo;

b) Verificar a quantidade dos alimentos servidos, solicitando a corre¢do imediata do
porcionamento quando este estiver inferior ao estabelecido;

c) Verificar as condi¢cdes de higiene e conservacdo da cozinha e despensa, dos
equipamentos de cozinha, dos utensilios de mesa e cozinha, dos veiculos utilizados
para o transporte dos alimentos e de todas as demais disposicdes previstas no
servico contratado;

d) Inspecionar, quando necesséario, o0(s) depédsito(s) mantido(s) pela
CONTRATADA, destinados a armazenagem e distribuicdo de alimentos para as
unidades educacionais atendidas em seu lote.

5.3. A fiscalizacdo dos servicos pela CONTRATANTE n&o exclui nem diminui a
completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao
a legislacao vigente e as clausulas contratuais.

CLAUSULA SEXTA -
MEDICAO E PAGAMENTO

6.1. Os pagamentos serdo efetuados em conformidade com os fornecimentos e as
medi¢cbes mensais, mediante apresentacdo dos originais da nota fiscal ou nota fiscal
fatura, bem como de coépia reprogréfica da nota de empenho, atendidas ainda as
normas estabelecidas pela Portaria SF 92/2014 ou outra que a substitua.

6.2. O prazo de pagamento serd de até 30 (trinta) dias, a contar da data em que for
atestada a medicéo final da prestacdo mensal de servicos.

6.2.1 Caso venha ocorrer a necessidade de providéncias complementares por parte da
CONTRATADA, fluéncia do prazo sera interrompida, reiniciando-se a sua contagem a
partir da data em que estas forem cumpridas.

6.3. A CONTRATADA devera apresentar ainda os documentos a seguir discriminados,
para verificagcdo do cumprimento dos deveres trabalhistas e previdenciarios pela
CONTRATADA:

6.3.1 Certiddo negativa conjunta de débitos relativos a tributos federais, a divida ativa
da Uni&o e contribui¢gBes previdenciarias, expedida pela Receita Federal do Brasil.
6.3.2. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia de Servico — FGTS, fornecido
pela Caixa Econdémica Federal,

6.3.3. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do
Trabalho;

6.3.4. A CONTRATADA devera apresentar também, sempre que solicitado pela
CONTRATANTE, a folha de pagamento dos empregados entregue pela
CONTRATADA no arquivo SEFIP, identificando os empregados que prestam servicos
relacionados ao contrato.



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

6.4. O pagamento seré efetuado por crédito em conta corrente no BANCO DO BRASIL
S/A conforme estabelecido no Decreto n°. 51.197, de 22 de janeiro de 2010, e sera
efetuado apds consulta formal a ser realizada pela CONTRATANTE junto ao Cadastro
Informativo Municipal — CADIN Municipal, nos termos do artigo 3° do Decreto n°
47.096/06.

6.5. Nenhum pagamento isentara a CONTRATADA do cumprimento de suas
responsabilidades contratuais nem implicard a aceitacéo dos servicos.

6.6. Em caso de duvida ou divergéncia, a gestdo liberard para pagamento a parte
inconteste dos servigos.

6.7. Sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis, o fornecimento pela
CONTRATADA as unidades educacionais de qualquer tipo de alimentacéo prevista no
cardapio do dia (EMEI / EMEI do CEMEI /EMEF / CIEJA/ EMEFM / EMEBS - tipos de
alimentacéo: refei¢do, lanche, KIT LANCHE PASSEIO, merenda seca) realizado:

a) com a falta de um dos componentes delas integrantes ensejara 0 pagamento da
guantia de apenas 50% do valor da medicdo correspondente ao numero de
alimentacéo fornecida incompleta;

b) com a falta de dois ou mais componentes delas integrantes, ensejard o0 nao
pagamento da medicdo correspondente ao numero de alimentacdo fornecida
incompleta;

6.7.1. Para as hipo6teses de CEIl e CEl do CEMEI — Tipos de alimentacao: desjejum,
colagéo, almogo, lanche e jantar:

a) com a falta de um dos componentes dela integrantes ensejard o pagamento da
quantia de apenas 50% do valor da medicdo relativa ao dia, faixa etaria e
nuamero de atendimento incompleto: (exemplo: ndo serviu a carne do almogo
na faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

b) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do mesmo tipo de
alimentagdo ensejara o ndo pagamento da medic&o relativa ao dia, faixa etaria
e _numero de atendimento incompleto (exemplo: ndo serviu a carne e a
sobremesa do almogo na faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

c) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do cardapio previsto para
o atendimento do dia, também ensejard o ndo pagamento da medicdo relativa
ao dia, faixa etaria e numero de atendimento incompleto (exemplo: nao serviu o
leite do lanche e a carne do almoco na faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11
meses);

CLAUSULA SETIMA
DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado
nos termos da legislacdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo das refeicbes nas
dependéncias da CONTRATANTE destinadas para este fim, bem como o transporte
interno, distribuicAo e porcionamento das refeicbes aos alunos, observando-se,
rigorosamente, as disposicdes do anexo Il do edital que antecedeu a celebracdo deste
contrato.
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7.2. — A CONTRATADA devera, ainda, para a adequada prestacdo dos servigos,
RESPONSABILIZAR-SE, no tocante a Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do
Trabalho e Encargos, por:

7.2.1. Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento interno da
unidade educacional, referente as normas de seguranca;

7.2.2. Observar as regras de boa técnica e de seguranca, quanto aos utensilios de uso
na cozinha, bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma a
garantir que ndo seja possivel sua utilizacao para outros fins;

7.2.3. Obedecer na execucéo e desenvolvimento das atividades, as determinacdes da
Lei n° 6.514, de 22/12/77, regulamentada pela Portaria n° 3.214, de 08/06/78, do
Ministério do Trabalho e Emprego, e suas alteracbes, além de normas e
procedimentos internos da unidade educacional, relativos a engenharia de seguranca,
medicina e meio ambiente de trabalho, no que couber;

7.2.4. Apresentar cOpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de
Saude Ocupacional — PCMSO e de Prevencdo dos Riscos Ambientais — PPRA,
contendo, no minimo, os itens constantes das normas regulamentadoras n°s. 7 e 9,
respectivamente, da Portaria n°® 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho e
Emprego, conforme determina a Lei Federal n° 6.514, de 22/12/77;

7.2.5. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer dnus ou encargos
relacionados com seus empregados, na prestacdo dos servicos objeto do Contrato,
sejam eles decorrentes da legislacéo trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental,
incluidas as indeniza¢des por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional
e/ou ocupacional.

7.2.6. Apresentar, quando, solicitado pela CONTRATANTE, os comprovantes de
pagamentos de beneficios e encargos;

7.2.7. Comunicar a CONTRATANTE, quanto a existéncia de acdes trabalhistas,
decorrentes da execucao do contrato que, direta ou indiretamente, a responsabilizem
€m Seus pProcessos.

7.3 — No tocante a Responsabilidade Civil:

A CONTRATADA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou
prejuizos que vier a causar a CONTRATANTE, a seus bens ou funcionérios, a bens de
terceiros ou a qualquer pessoa em decorréncia da execugdo do objeto deste contrato,
sendo a Unica e exclusiva responsavel, também, por danos advindos de qualquer
comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, o ressarcimento e a indenizacdo dos
prejuizos que tais danos possam vir a acarretar.

7.4 — Boas Préticas Ambientais — Especificas:

USO RACIONAL DA AGUA
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a) Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da 4gua, sendo
gue seus empregados deverdo atuar como facilitadores das mudancas de
comportamento dos funcionarios da unidade educacional,

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e
complementos que promovam a reducao do consumo de agua;

c) ldentificar pontos de uso/hébitos e vicios de desperdicio de agua;

c.1) Treinar e orientar sistematicamente 0os empregados contra habitos e vicios de
desperdicio, conscientizando-os sobre atitudes preventivas;

c.2) Orientar os empregados para quem nunca venham a:

c.2.1) Manter a torneira aberta sem empregado no ponto de uso;

c.2.2) Manter a torneira aberta ao interromper o servico;

c.2.3) Manter a torneira aberta durante todo o processo de lavagem das hortaligas;

c.2.4) Manter a torneira aberta durante operagcfes simultaneas de lavar e descascar
hortalicas, mantendo-a aberta enquanto somente descasca,

c.2.5) Manter a torneira aberta por longo periodo para descongelar alimentos
embalados ou retirar o sal;

c.2.6) Desperdicar agua ao limpar o interior de utensilios e suas crostas, enchendo-os
completamente;

c.3) Adotar procedimentos corretos de uso adequado da agua, utilizando-a com
economia, sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo dos
ambientes, utensilios, empregados e alimentos, tais como:

c.3.1) Desfolhar as hortalicas e retirar suas partes estragadas, sempre com a torneira
fechada, ou iniciar a lavagem quando todo o lote estiver desfolhado;

c.3.2) Utilizar esponja ndo abrasiva para remover a crosta dos utensilios, jogando-as
no lixo;

c.3.3) Nao encher os utensilios de 4gua para ensaboar, usar pouca agua e somente a
quantia necessaria de detergente;

c.3.4) Nao utilizar 4gua para descongelar alimentos;

c.3.5) Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), dispositivos que
contribuem para a economia de 4gua em torno de 25%;

c.3.6) Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de
contato com as hortaligas e frutas, diminuindo o desperdicio;

7.5 - Eficiéncia Energética

a) Realizar a aquisicdo de equipamentos consumidores de energia de modo que
apresentem o melhor desempenho quanto a eficiéncia energética (artigo 8° do Decreto
45.765, de 20/04/2001);

b) Verificar, quando possivel, na aquisicdo dos equipamentos, o selo PROCEL -
Programa Nacional de Conservacéo de Energia Elétrica e 0 selo INMETRO - Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial;
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c) Seguir, ao realizar instalacdo (elétrica, gas, etc) nas dependéncias da unidade
educacional, as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacao e
Qualidade Industrial, e os padrdes estabelecidos para seu adequado funcionamento;

d) Verificar, periodicamente, os sistemas de refrigeracdo e aquecimento. A formacgao
de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo, podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de
combustivel de m& qualidade;

e) Verificar, para que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica,
ventilacdo no local de instalacdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do
sistema de refrigeracao;

f) Verificar o local da instalac&o dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar
ndo apaguem as chamas;

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugcédo de consumo;

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes
necessarias;

i) Comunicar ao responsavel, sobre equipamentos com mau funcionamento ou
danificados, como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores
de luminéarias e mau funcionamento de instala¢des energizadas;

j) Sugerir a unidade educacional, medidas que tenham a possibilidade de reducéo do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminacao, instalacdo
de interruptores, instalac@o de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias etc;

k) Realizar inspec¢fes e, se for o caso, manutengfes periddicas, nos seus aparelhos
elétricos, extensdes etc., e evitar a0 maximo o uso de extensdes elétricas;

[) Repassar a seus empregados todas as orientagfes referentes a reducdo do
consumo de energia;

m) Desenvolver junto a seus empregados, programas de uso racional de energia;

7.6 - Programa de Coleta Seletiva de Residuos Solidos

7.6.1 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do
programa interno de separacao de residuos sélidos, caso ja tenham sido instalados na
unidade educacional, recipientes para coleta seletiva, nas cores internacionalmente
identificadas;

7.6.2 Colaborar em operagbes de compostagem/fabricagdo de adubo orgéanico
indicadas pela CONTRATANTE, a seu critério, separando residuos organicos
alimentares e encaminhado-os para as referidas operacdes, de modo a evitar seu
descarte em aterros sanitarios.

7.7 - Produtos Biodegradaveis

a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
biodegradaveis;

b) Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servicos
devera observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducdo drastica
de hipoclorito de sdédio, consoante legislacdo pertinente do Ministério da Saude e
demais normas técnicas;
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c) Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideracao as acbes
ambientais por estes realizadas;

CLAUSULA OITAVA
DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE ATRAVES DA UNIDADE EDUCACIONAL

8.1. Indicar, formalmente, & CONTRATADA, o responséavel da unidade educacional
para acompanhamento diario da execugao contratual e;

8.1.1 Indicar, formalmente, a Coordenadoria de Alimentacdo Escolar (CODAE) através
da Diretoria Regional de Educacdo (DRE), o fiscal do contrato e seu suplente, de
acordo com o Decreto 54.873 de 25/02/2014, em especial ao Art. 5° itens | e IV;

8.2. Disponibilizar a CONTRATADA suas dependéncias e instalacfes para a execugao
dos servi¢cos contratados;

8.3. Disponibilizar & CONTRATADA os equipamentos e utensilios de sua propriedade,
gue poderdo ser utilizados na execucao dos servicos;

8.4. Autorizar a CONTRATADA a realizar reparos e adequagdes que se fizerem
necessarias nas instalagcdes e a manutencao dos equipamentos;

8.5. Atualizar-se quanto aos cardapios elaborados pela CONTRATANTE, publicados
no Diario Oficial da Cidade, assim como as eventuais alteracoes;

8.6. Informar a CONTRATADA em tempo habil, para a execu¢cdo dos servicos, a
quantificag&o diaria por tipo de alimentacéo a ser fornecida;

8.7. Efetuar rigoroso e permanente controle sobre o0s servicos prestados pela
Contratada, aferindo, precisamente, o numero de alimentacdo servida diariamente,
bem como o cumprimento das obrigacdes previstas neste contrato.

8.8. Informar ao inicio de cada ano letivo, apds solicitagdo do Setor de Planejamento
de Cardapio da CODAE e por meio da DRE, a continuidade das dietas especiais da
seguinte forma:

e Alunos que ja possuem dieta especial autorizada - Nao haveréa necessidade
de encaminhar novo laudo, pois permanecera a autorizagcao do ano letivo
anterior. Somente devera ser encaminhado novo laudo & CODAE em caso
de alteracéo da prescricdo médica.

¢ Novos Alunos — Encaminhar o formulario de solicitacdo de atendimento da
dieta especial e o laudo médico contendo o diagnéstico da doencga e a
orientacéo alimentar a ser seguida, por TID, via DRE, para a CODAE.

e Alunos que ndo pertencem mais a Unidade - Caso o aluno ndo esteja mais
matriculado na unidade, enviar o formulario de cancelamento de dieta
especial por TID, via DRE, para a CODAE, visando a atualizacdo do banco
de dados.

e Alunos com alta médica - Enviar o formulario de cancelamento de dieta
especial e laudo atestando a alta médica, por TID, via DRE, para a CODAE.



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

8.8.1 O Setor de Planejamento de Cardapio da CODAE enviara a DRE, junto a
solicitagcdo de atualizagdo das dietas, o banco de dados contendo as respectivas
autorizacdes, para conferéncia.

8.9 Devera apresentar a orientacdo para atendimento da dieta especial aos
responsaveis pelo aluno para dar ciéncia.

CLAUSULA NONA
CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

9.1 Os servicos objeto deste Contrato serdo recebidos pela Prefeitura consoante o
disposto no artigo 73 da Lei Federal n° 8.666/93 e demais normas pertinentes.

CLAUSULA DECIMA
DAS PENALIDADES

10.1. As penalidades sédo as previstas no Capitulo 1V, da Lei Federal n° 8.666/93 e no
artigo 7° da Lei Federal n® 10.520/02, garantida a defesa prévia, no prazo de 05 (cinco)
dias uteis, contados da intimacdo / publicacdo no Diario Oficial da Cidade de Sé&o
Paulo. No que tange as multas, a CONTRATADA estara sujeita as penalidades abaixo
discriminadas:

10.2. Multa diaria por atraso no atendimento da chamada para execuc¢ao dos servicos
contratados, pelo periodo maximo de 20 (vinte) dias: 0,2% (dois décimos por cento)
sobre o valor contratual.

10.2.1. A partir do 20° (vigésimo) dia de atraso ficara configurada a inexecucgdao total ou
parcial do ajuste, esta Ultima no caso do atraso se referir a parcela do objeto
contratado.

10.3. Multa por descumprimento de clausula contratual, quando a conduta da
contratada ndo constituir infracdo contratual constante das clausulas 10.7 e 10.8: 2,5%
(dois e meio por cento) sobre o valor contratual.

10.4. Multa por desatendimento das determinacdes da autoridade designada para
acompanhar e fiscalizar a execuc¢éo do contrato: 2,5% (dois e meio por cento) sobre o
valor contratual.

10.5. Multa pela inexecucgéo parcial do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor
correspondente a parcela ndo executada do contrato.
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10.5.1. No caso de inexecucédo parcial do contrato, podera ser promovida, a critério
exclusivo da CONTRATANTE, a rescisao contratual por culpa da CONTRATADA,
aplicando-se a pena de multa de 10% (dez por cento) do valor total estimado do
contrato, além da possibilidade de aplicacdo da pena de impedimento do direito de
licitar e contratar com a Administracdo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos.

10.5.2. Nos casos em que nao for possivel a valoracdo da parcela ndo executada do
contrato, o percentual de 20% (vinte por cento) a que se refere o item 10.5 devera
incidir sobre o valor do faturamento da CONTRATADA ao longo de todo o periodo em
gue persistir o inadimplemento contratual.

10.6. Multa pela inexecucéo total do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor
contratual.

10.6.1. No caso de inexecucao total do contrato, caberd, ainda, a critério da
CONTRATANTE, aplicacdo da pena de impedimento de licitar e contratar com a
Administracao, pelo prazo méaximo de 05 (cinco) anos.

10.7. Poderd ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do
descumprimento das disposi¢cbes deste instrumento, multa sobre o faturamento
diario obtido pela CONTRATADA junto a unidade, nos seguintes casos:

a) Nos dias em que ndo houver faturamento, para fins de céalculo de multa o
apontamento das ocorréncias considerara o dia Gtil com faturamento mais proximo
ao da ocorréncia, sempre no mesmo més de medi¢éo dos servicos.

b) Caso o dia sem faturamento a que se refere a letra anterior esteja intercalada entre
dois outros dias Uteis com faturamento, sera levado em consideracdo para fins de
calculo de multa, o dia subsequente ao da ocorréncia.

Ocorréncias consideradas gravissimas (Multa de 15% sobre o faturamento
diario):

10.7.1. Multa de 15%, quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer tipo de
alimentacdo, estabelecida pela CODAE, para o total ou parte dos alunos do periodo,
inclusive no que diz respeito ao atendimento de alunos com alimentagéo especial.

Ocorréncias consideradas graves (Multas de 6,5 a 8,5% sobre o faturamento
diario):

10.7.2. Multa de 6,5%, quando a) ndo houver lixeira com tampa e pedal; b) houver lixo
mal acondicionado e/ou n&o retirado; ¢) houver lixeira em mau estado de conservacao;
d) houver lixeira com altura superior aos locais de manipulacdo de alimentos e/ou
disposta de forma a propiciar a contaminacao cruzada;

10.7.3. Multa de 7,5%, quando faltar Nutricionistas (Responsaveis Técnicos) em
numero suficiente para atender a demanda referente a adequada e satisfatoria
prestacdo do servi¢o, ou quando ndo providenciar, assim que necessario, a imediata
substituicdo do Nutricionista Responsavel Técnico pelas atividades do servico na
unidade educacional;

10.7.4. Multa de 7,5% quando o Nutricionista RT deixar de visitar no minimo duas
vezes por semana a unidade educacional que estiver sob sua responsabilidade;
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10.7.5. Multa de 7,5%, quando faltar empregados especializados, em nudmero
suficiente para atender, tanto a demanda referente a adequada e satisfatoria
prestacdo do servigo, como a rotina de horarios de distribuicdo da unidade;

10.7.6. Multa de 7,5%, quando n&o trocar/repuser mao de obra, sempre que
necessario e sem prejuizo ao andamento do servico;

10.7.7. Multa de 7,5%, quando algum de seus empregados prestar servico sem EPI
completos;

10.7.8. Multa de 7,5% quando algum de seus empregados prestar servico com
uniforme/EPI em mas condicdes de higiene ou utlizar o uniforme fora das
dependéncias da cozinha/despensa/lactario;

10.7.9. Multa de 7,5%, quando ndo apresentar e manter na unidade, cépia dos
Atestados de Saude Ocupacional (ASO) de cada um de seus empregados (conforme
legislacdo vigente);

10.7.10. Multa de 7,5%, quando utilizar mao de obra inadequada (em desacordo com
a Portaria SMS 2619/2011), no que diz respeito a condigéo de saude na data em que
estiver trabalhando;

10.7.11. Multa de 7,5%, quando utilizar mao de obra inadequada (em desacordo com
a Portaria SMS 2619/2011), no que diz respeito a higiene pessoal;

10.7.12. Multa de 7,5%, quando algum empregado de seus fornecedores / prestadores
de servico proceder de forma a colocar em risco a sanidade do local;

10.7.13. Multa de 7,5%, quando armazenar os alimentos pereciveis sob refrigeracéo
de maneira inadequada, em desacordo com a legislacéo vigente e/ou Manual de Boas
Praticas;

10.7.14. Multa de 7,5%, quando fornecer/estocar alimento em desacordo com
qualquer uma das seguintes caracteristicas: a) especificagfes técnicas de qualidade
contidas neste instrumento; b) discriminagdes relacionadas na “Ficha de Identificacéo
de Produtos”; c¢) alimentos nao homologados;

10.7.15. Multa de 7,5%, quando fornecer/estocar alimento com prazo de validade
vencido, improprio para consumo ou inadequado em relagédo a qualquer outra aptiddo
para 0 consumo;

10.7.16. Multa de 7,5%, quando faltar insumos diversos para a eficiente prestacdo do
servigo;

10.7.17. Multa de 7,5%, quando utilizar produtos nao registrados / notificados no
Ministério da Saude;

10.7.18. Multa de 7,5%, quando nao realizar de acordo com as normas vigentes, 0s
procedimentos referentes a higienizacdo e limpeza das dependéncias da unidade
utilizadas no servico diario (cozinha, lactario e despensa) e dos mobiliarios;
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10.7.19. Multa de 7,5%, quando n&o realizar de acordo com as normas vigentes, 0s
procedimentos referentes a higienizacdo e limpeza dos utensilios de mesa e/ou
cozinha;

10.7.20. Multa de 7,5%, quando nao realizar de acordo com as normas vigentes, 0s
procedimentos referentes a higienizacdo e limpeza dos equipamentos de
cozinha/lactario;

10.7.21. Multa de 7,5% quando ndo efetuar descongelamento de alimentos em
conformidade com as normas estabelecidas em legislacao vigente e Manual de Boas
Praticas;

10.7.22. Multa de 7,5%, quando distribuir a alimentacdo a) em desacordo com 0
receitudrio padréo; b) preparacédo culinaria inadequada, causando rejeicdo e/ou recusa
pela maioria dos alunos;

10.7.23. Multa de 7,5%, quando descumprir quaisquer umas das seguintes
obrigagdes, ao fornecer a alimentacdo: a) “per capita” de preparo; b) porcionamento
unitario de fornecimento ao aluno;

10.7.24. Multa de 7,5%, quando: algum de seus empregados prestar servico sem
proteger as maos com luvas descartaveis, nas situacfes onde seu uso é obrigatorio,
de acordo com a legislacéo vigente;

10.7.25. Multa de 7,5% quando ndo estabelecer o adequado controle de tempo e
temperatura das preparacgdes (inclusive o preenchimento da respectiva planilha) apos
0 preparo e até o momento final de distribuicdo, ou quando utilizar e/ou armazenar
alimentos que foram manipulados ap6s o preparo e/ou foram mantidos em condi¢des
inadequadas de tempo, temperatura e acondicionamento, em desconformidade com a
legislagdo vigente e Manual de Boas Préticas;

10.7.26. Multa de 7,5% quando ndo executar as atividades nas dependéncias da
cozinha/despensa/lactério de forma a evitar a contaminagéo cruzada;

10.7.27. Multa de 7,5%, quando descumprir o cardapio publicado no D.O.C./site
CODAE, inclusive no que diz respeito a adaptagéo dos cardépios publicados no DOC,
com base na “Relagao de alimentos substitutos” aos alunos com necessidades
alimentares e nutricionais especiais, autorizadas pela Contratante;

10.7.28. Multa de 7,5%, quando a) deixar de realizar reparos; ou b) ndo cumprir o
Termo de Ajuste de Conduta (TAC), referente a providéncias quanto a execucao dos
servi¢os de reparos de mobiliério;

10.7.29. Multa de 7,5%, quando a) deixar de realizar manutencdo corretiva e
preventiva; ou b) ndo cumprir o Termo de Ajuste de Conduta (TAC), referente a
providéncias quanto a execucdo dos servicos de manutencdo corretiva e preventiva
dos equipamentos;

10.7.30. Multa de 7,5%, quando a) deixar de realizar os servigos; ou b) ndo cumprir o
Termo de Ajuste de Conduta (TAC), referente a providéncias quanto a execucao dos
servi¢os de adequacéo e recuperacao de cozinha, despensa e lactario;
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10.7.31. Multa de 7,5%, quando ndo mantiver o “Receituario Padrao” e/ou o “Manual
de Boas Praticas na Prestagdo de Servico de Alimentacdo Escolar” disponivel na
cozinha ou ainda quando estes ndo estiverem devidamente atualizados e organizados,
de acordo com as revisOes/erratas efetuadas;

10.7.32. Multa de 8,5%, quando néo realizar de acordo com as normas vigentes, 0s
procedimentos referentes a higienizacdo dos alimentos.

10.7.33. Multa de 8,5%, quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer
componente, de qualquer tipo de alimentacdo prevista no cardapio do dia, para o total
ou parte dos alunos, inclusive no que diz respeito ao atendimento de alunos com
alimentacéo especial.

Ocorréncias consideradas moderadas (Multas de 4 a 6% sobre o faturamento
diéario)

10.7.34. Multa de 6%, quando os insumos apresentarem qualidade inadequada para a
eficiente prestacdo do servigo;

10.7.35. Multa de 6%, quando nao coletar e/ou ndo armazenar amostras dos alimentos
prontos e servidos aos alunos, inclusive dos alimentos de dieta especial, de acordo
com a legislacéo vigente e Manual de Boas Préticas;

10.7.36. Multa de 5%, quando algum de seus empregados prestar servico sem
uniforme completo;

10.7.37. Multa de 5%, quando algum de seus empregados prestar servico com
uniforme/EPI em mas condic¢des de uso (rasgados, furados, desgastados);

10.7.38. Multa de 5%, quando ndo proceder ao adequado controle qualitativo e
guantitativo durante o recebimento de alimentos na unidade (inclusive o
preenchimento da respectiva planilha), de acordo com o Manual de Boas Praticas;

10.7.39. Multa de 5%, quando ocorrer transtorno e interferéncia na rotina da unidade,
durante o recebimento dos alimentos e materiais e/ou durante realizacdo de servicos
por prestador;

10.7.40. Multa de 5%, quando armazenar os alimentos de maneira inadequada, em
desacordo com a legislacdo vigente e/ou Manual de Boas Préaticas;

10.7.41. Multa de 5%, quando a) deixar de identificar os alimentos, apds sua abertura,
conforme Manual de Boas Préticas, ou ainda estes apresentarem problemas de
identificacdo em sua embalagem primaria; b) deixar de identificar os alimentos em
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processo de pré-preparo/preparo, conforme legislacao vigente e/ou Manual de Boas
Préticas; c) deixar de identificar alimentos pertencentes aos funcionarios da empresa;

10.7.42. Multa de 5%, quando estocar insumos, materiais de higiene, de limpeza e
diversos de maneira inadequada, em desacordo com a legislacdo vigente e/ou Manual
de Boas Praticas;

10.7.43. Multa de 5% quando ocorrer atraso na distribuicdo da alimentagcdo, em
relacdo a rotina de horérios pré-determinados pela direcdo da unidade;

10.7.44. Multa de 5% quando transportar inadequadamente a alimentagao;

10.7.45. Multa de 5% quando distribuir alimentacdo com apresentacdo inadequada em
relacdo ao disposto no Manual de Orientagao;

10.7.46. Multa de 5%, quando fornecer a alimentag&o escolar para pessoas diversas
gue nao sejam alunos regularmente matriculados na unidade educacional, exceto em
casos autorizados pela CONTRATANTE para atender situacbes especiais (projetos,
situacdes de risco a saude, etc);

10.7.47. Multa de 5%, quando faltar utensilios de mesa ou estes apresentarem
qualidade inadequada para a eficiente prestacdo do servigo;

10.7.48. Multa de 5%, quando faltar utensilios de cozinha ou estes apresentarem
qualidade inadequada para a eficiente prestacdo do servigo;

10.7.49. Multa de 5% quando faltar mobiliario de cozinha/despensa/lactério devido a
falta de seu fornecimento;

10.7.50. Multa de 5% quando faltar equipamentos de cozinha/lactario devido a falta de
seu fornecimento;

10.7.51. Multa de 5%, quando n&o utilizar o lactario disponivel nos CEls para a)
Elaboracdo de férmulas lacteas infantis, sucos, papa de fruta e papas salgadas
oferecidos as criancas com até 1 (um) ano de idade e de leite integral servido na
mamadeira para criancas com idade superior a 1 (um) ano que nao tenham
completado a transicdo para caneca; b) Distribuicdo das refeicbes, higienizacdo e
armazenamento de utensilios das criancas com até 1 (um) ano de idade;

10.7.52. Multa de 5%, quando ndo atender adequadamente os procedimentos de
recebimento, armazenamento, manuseio e distribuicdo do leite materno.

10.7.53. Multa de 5%, quando deixar de elaborar o inventario de utensilios de mesa e
de cozinha, equipamentos e mobilidrios de cozinha, no inicio e no término do contrato,
e sempre que houver reposicao / substituicdo dos mesmos;

10.7.54. Multa de 4%, quando algum empregado de seus fornecedores / prestadores
de servigco entrar na cozinha para efetuar entregas / servicos sem jaleco e rede de
malha fina / touca descartavel na cabeca.

Ocorréncias consideradas leves (Multas de 2,5 a 3,5% sobre o faturamento
diario)



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

10.7.55. Multa de 2,5% quando utilizar, em sua equipe, familiares de alunos
matriculados na mesma unidade educacional em que se promove a prestacdo de
Servicos;

10.7.56. Multa de 2,5%, quando ndo mantiver, junto a direcdo da unidade e, também,
afixada em local visivel da cozinha, relacdo nominal de sua méo de obra e seus
nutricionistas (RT), contendo o horario de trabalho atualizado e telefone da empresa
para algum atendimento emergencial relacionado ao servico, independentemente das
escalas de servico adotadas;

10.7.57. Multa de 2,5%, quando deixar de expor durante o periodo de distribuicdo
correspondente, um prato padrdo com os alimentos que estdo sendo servidos, de
acordo com o porcionamento minimo constante do anexo XVII do edital;

10.7.58. Multa de 2,5% quando deixar de afixar na cozinha e lactario da unidade o
cardapio atualizado publicado e/ou deixar de disponibilizar para consulta, em local de
facil acesso, a relacéo de alimentos substitutos para atendimento das dietas especiais,
na cozinha e lactario;

10.7.59. Multa de 2,5% quando n&o cumprir outras obrigagfes previstas no Manual de
Boas Praticas e/ou legislacdo vigente ndo especificadas nas outras clausulas de
penalidades.

10.7.60. Multa de 3,5% quando nao efetuar o adequado preenchimento das planilhas
de controle, exceto planilha de controle de tempo e temperatura das preparagdes e de
recebimento de alimentos, previstas no Manual de Boas Praticas e estabelecidas em
legislagcdo sanitéria vigente.

10.8. Podera ainda ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do
descumprimento das disposi¢cdes deste instrumento, multa calculada sobre o
faturamento _mensal obtido junto ao respectivo lote de unidades atendidas, nos
seguintes casos:

Ocorréncias consideradas gravissimas (Multa de 15% sobre o faturamento
mensal do lote):

10.8.1. Multa de 15%, quando deixar de prestar algum suporte logistico inerente a
execucgdo do servigo, que caracterize desabastecimento total de géneros alimenticios,
e/ou de insumos e/ou auséncia de mao de obra, em mais de 50% das unidades
educacionais atendidas;

10.8.2. Multa de 15%, quando n&o elaborar, no prazo determinado, o “Manual de Boas
Praticas na Produgao da Alimentagao Escolar” e/ou o “Receituario Padrao”.

Ocorréncias consideradas graves (Multa de 7,5% sobre o faturamento mensal do
lote):

10.8.3. Multa de 7,5%, quando deixar de nomear um Nutricionista (RT) para ser o
contato direto com a CONTRATANTE, no prazo de um dia Util, apds a assinatura do
contrato ou quando necesséria a substituicao do profissional,
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10.8.4. Multa de 7,5%, quando deixar de encaminhar relagdo nominal de todos os
outros Responsaveis Técnicos (RT), por unidade educacional em que prestar servico,
no prazo de um dia util apos a assinatura do contrato;

10.8.5. Multa de 7,5% quando nao informar a Contratante a relacéo de visitas técnicas
realizadas pelos Nutricionistas RT as unidades educacionais em que prestam servico;

10.8.6. Multa de 7,5%, quando ndo atender a convocacdo da CONTRATANTE, para
reproduzir e distribuir o “Manual de Orientagédo para Unidades Educacionais da PMSP
com Servico de Alimentagdo Terceirizado”, no prazo estabelecido pela
CONTRATANTE apés a assinatura do contrato, com todas as instrucdes necessarias
ao acompanhamento do servico pelas unidades educacionais, descritas neste
instrumento;

10.8.7. Multa de 7,5%, no caso de nao aprovacado do “Manual de Boas Praticas na
Producao da Alimentacédo Escolar’ e/ou o “Receituario Padrao” pela CONTRATANTE
apos 3 revisoes;

10.8.8. Multa de 7,5%, quando n&o distribuir, no prazo determinado, o “Manual de
Boas Praticas na Producao da Alimentacdo Escolar” e/ou o “Receituario Padrao” as
unidades escolares.

10.8.9. Multa de 7,5%, quando ndo entregar, ao término do contrato, as mesmas
quantidades e boas condi¢cdes de uso e funcionamento, dos utensilios de mesa e/ou
cozinha e/ou equipamentos, em relacdo a data em que o iniciou, e/ou ndo providenciar
possiveis reparos ou reposicées dos mesmos;

Ocorréncias consideradas moderadas (Multa de 5% sobre o faturamento mensal
do lote):

10.8.10. Multa de 5%, quando no prazo de até trinta dias Uteis apds a assinatura do
contrato, deixar de encaminhar relagado de funcionérios para atuarem na cozinha em
cada periodo de cada unidade educacional em que prestar servico.

Ocorréncias consideradas leves (Multa de 2,5% sobre o faturamento mensal do
lote):

10.8.11. Multa de 2,5%, quando nédo entregar a CONTRATANTE, no prazo
determinado, relacdo apontando cada unidade que recebeu o “Manual de Boas
Praticas na Produgao da Alimentacao Escolar” e/ou o “Receituario Padrao”;

10.8.12. Multa de 2,5% quando deixar de entregar a CONTRATANTE, o célculo do
valor nutricional quanto ao valor energético total, macro e micronutrientes até o 1° dia
atil do cardapio do més.

10.9. Declaragéo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida
a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos
resultantes e apds decorrido o prazo de 02 (dois) anos a contar da data de aplicacéo a
penalidade.
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10.10. As penalidades sao independentes e a aplicacdo de uma ndo exclui a de
outras.

10.10. Podera também, a critério da CONTRATANTE, ser aplicada a CONTRATADA
penalidade dobrada, em cada reincidéncia dos casos descritos nos itens 10.7 e 10.8,
dentro do mesmo periodo de medicdo dos servicos.

10.10.1. Em caso de reincidéncia de casos que envolvam a higienizacdo das
instalacfes, equipamentos e utensilios ou relativos a procedimentos que coloquem em
risco a salde dos alunos, podera ser aplicada a CONTRATADA, sem prejuizo das

demais penalidades previstas neste contrato, a suspensdo do direito de licitar e
contratar com a Administragéo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, conforme disposto
no item 10.5.1.

10.11. A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA podera ser advertida por
escrito, e/ou notificada para firmar Termo de Compromisso de Ajuste de Conduta, nos
casos de desconformidades toleraveis de acordo com o item 5.4 do anexo Xl do
edital que antecedeu a celebracdo deste ajuste.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
CONDICOES FINAIS

11.1. Fica a CONTRATADA ciente de que a assinatura deste contrato indica que tem
pleno conhecimento dos elementos nele constantes, bem como de todas as suas
condigbes gerais e peculiares, ndo podendo invocar qualquer desconhecimento
guanto aos mesmos, como elemento impeditivo do perfeito cumprimento de seu
objeto.

11.2. ACONTRATADA no ato da assinatura deste apresentou:

11.2.1. Documentos ja exigiveis por ocasido da habilitagdo, devidamente atualizados,
observada o quanto previsto no item 12.5 do edital que precedeu a celebracdo deste
ajuste;

11.2.2. Comprovacgéo da disponibilidade de Centro de Distribuicdo para a realizagédo
das operacbes de armazenamento, distribuicdo e transporte de alimentos inerentes a
execucdo do objeto licitado, devidamente cadastrado no o6rgdo competente da
Vigilancia Sanitaria ou Ministério da Agricultura, localizado em imdével situado na
Regido Metropolitana de S&o Paulo, inclusive a ficha ou o relatério da ultima inspec¢éo
pelo 6rgdo competente, de suas instalagbes e veiculos que serdo utilizados para o
transporte de alimentos as unidades educacionais.

11.2.2.1. A CONTRATANTE podera exigir, a qualquer tempo, a apresentacéo de ficha
de inspecdo ou relatério atualizado emitido pela Vigilancia Sanitaria ou Ministério da
Agricultura.
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11.2.2.2. Excepcionalmente, a critério da CONTRATANTE, o Centro de Distribuicdo
destinado a realizacao das operagdes de armazenamento, distribuicdo e transporte de
alimentos inerentes a execucdo do objeto licitado podera estar instalado em imével
localizado fora da Regido Metropolitana de S&o Paulo, desde que nédo haja prejuizo a
execucao das obrigacbes decorrentes do contrato, conforme avaliacdo a ser realizada
caso a caso pela CONTRATANTE.

11.2.3. Relacao da equipe técnica e operacional, com a quantificacdo e a qualificacao
das funcgbes, nivel de escolaridade, formacao profissional e curriculo resumido de
todos os funcionarios envolvidos na execucdo dos servicos.

11.2.4. Caso a CONTRATADA, por ocasido da habilitagdo, na licitagdo, tenha se
valido da prerrogativa do registro cadastral prévio, deverdo ser obrigatoriamente
apresentados os documentos a seguir, exigiveis para contratacoes:

a) Certiddo conjunta negativa de débitos relativos aos Tributos Federais, a Divida Ativa
da Unido e as contribuigbes previdenciarias, emitida pela Receita Federal do Brasil;

b) Certificado de Regularidade de Situag&do para com o Fundo de Garantia por Tempo
de Servico — FGTS;

c) Certiddo negativa de débito tributario mobiliario, expedida pela Secretaria Municipal
das Financgas deste Municipio de S&o Paulo.

d) Caso a empresa nao seja inscrita no Cadastro de Contribuintes Mobiliarios do
Municipio de S&o Paulo, devera apresentar declaracdo sob as penas da lei, no sentido
de que nédo esta aqui cadastrada e que nada deve a esta municipalidade relativamente
aos tributos relacionados com a prestacao licitada.

e) Documento obtido via Internet comprovando a auséncia de inscricdo da empresa no
CADIN municipal;

11.3. Fica fazendo parte integrante do presente Contrato a proposta da
CONTRATADA, o Edital do pregdo 78/SME/2016, com todos 0s seus anexos, a Ata da
Sessédo Publica do pregédo, na qual constam os precos finais alcangados, a planilha
contendo a proposta de prec¢os atualizada apds o encerramento da etapa competitiva,
a planilha de composi¢éo de precos e a planilha de composicdo do BDI, apresentadas
pela contratada em cumprimento ao disposto no edital que antecedeu a celebracéo do
ajuste.

11.4. O ajuste, suas alteracdes e rescisdo, obedecerdo a Lei Federal n° 8.666/93, Lei
Municipal n° 13.278/2002 e demais normas pertinentes, aplicaveis a sua execucao e
especialmente aos casos 0missos.

11.5. Nenhuma toleréncia das partes quanto a falta de cumprimento de quaisquer das
clausulas do ajuste podera ser entendida como aceitacdo, novacao ou precedente.
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11.6. A CONTRATADA devera comunicar a CONTRATANTE toda e qualquer
alteracdo de seus dados cadastrais, para atualizacdo, sendo sua obrigacdo manter,
durante a vigéncia do contrato, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitac&o.

11.7. Para a execucado deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou
se comprometer a dar a quem quer gue seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar
de quem quer que seja, tanto por conta propria quanto por intermédio de outrem,
qgualquer pagamento, doacdo, compensacao, vantagens financeiras ou néo financeiras
ou beneficios de qualquer espécie que constituam prética ilegal ou de corrupcéao, seja
de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele
nao relacionada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam
da mesma forma

11.8. Fica eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo para dirimir
eventuais controvérsias decorrentes do presente ajuste.

Sao Paulo, de Julho de 2017

Glauco Silva de Carvalho
Coordenador
Coordenadoria de Administracéo Financas e Infraestrutrua- COAD

Paulo Cesar Ribeiro Alves

Denjud Refei¢cdes Coletivas, Administracéo e Servigos Ltda.

TESTEMUNHAS:

Nome:
R.G. n°

Nome:
R.G. n°
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO OBJETO

.OBJETO DA PRESTACAO DOS SERVICOS

1. O presente pregdo tem por objeto contratacdo de empresa especializada para
prestacdo de servico de nutricBo e alimentagdo escolar, visando ao preparo e
distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condigbes higiénico- sanitarias
adequadas, que atendam aos padrbes nutricionais e dispositivos legais vigentes aos
alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da
Secretaria Municipal de Educacg&o, em unidades educacionais da rede municipal de
ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos
necessarios, dos servigos de logistica, supervisdo e manutengao preventiva e corretiva
dos equipamentos utilizados, fornecimento de méo de obra treinada para a preparacao
dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higieniza¢éo de cozinhas, despensas e
lactarios das unidades educacionais em conformidade com os anexos do presente
edital, as normas técnicas fixadas pela CODAE e demais 6rgdos sanitarios, divididos
em 13 (treze) lotes*, de acordo com as Diretorias Regionais de Educacado as quais se
vinculam as unidades escolares, conforme anexo XVIII:

N° DOS DIRETORIA REGIONAL DE EDICACAO
LOTES
4 CS |Diretoria Regional de Educacéo De Capela do Socorro (DRE-CS)
5 FO |Diretoria Regional de Educacéo de Freguesia do O (DRE-FO)
6 G Diretoria Regional de Educacgédo de Guaianases (DRE-G)
TA IP | |Diretoria Regional de Educacéo do Ipiranga (DRE-IP)
7B IP Il | Diretoria Regional de Educagéo do Ipiranga (DRE-IP)
8 1Q Diretoria Regional de Educacéo de Itaquera (DRE-IQ)
9 JT Diretoria Regional de Educagéo de Jagcana-Tremembé (DRE-JT)

10A MP | |Diretoria Regional de Educagéo de Sao Miguel (DRE-MP)

10B MP Il | Diretoria Regional de Educagéo de Sao Miguel (DRE-MP)

11A PE | |Diretoria Regional de Educacgéo da Penha (DRE-PE)

11B PE Il |Diretoria Regional de Educacgéo da Penha (DRE-PE)

14A SM | |Diretoria Regional de Educacdo de Sdo Mateus (DRE-SM)

14B SM Il | Diretoria Regional de Educacéo de S&o Mateus (DRE-SM)

2. Os locais da prestagdo dos servicos serdo as dependéncias das unidades
educacionais listadas no anexo XVIII deste edital.

3. A critério da CONTRATANTE poderdo ser acrescidas unidades educacionais nao
relacionadas no anexo XVIII do edital, respeitado o limite previsto no § 1° do artigo 65
da Lei Federal n° 8666/93.

4. Todos os procedimentos relacionados com a prestacdo dos servigcos deverdo, no
gue couber, rigorosamente observar o disposto na Portaria SMS-G n° 2619 publicada
no Diario Oficial da Cidade em 06/12/11; e observar os demais dispositivos legais
vigentes e regulamentares porventura aplicaveis.

Il. DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS
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1. A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacdo dos servi¢os, e por sua conta
e risco, responsabilizar-se por FORNECER:

a) No gue diz respeito aos alimentos:

1.1 Fornecer os alimentos conforme Padrdo de Qualidade estabelecido no Anexo
XVI do Edital e legislacdo vigente, e, ainda, dentro do prazo de validade (sendo
vedada a utilizacdo de alimentos com alteracBes de caracteristicas sensoriais, ainda
que dentro do prazo de validade), e frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros
(frutas, verduras, legumes, feculentos, ovos etc.).

1.2 Manter rigor no Controle de Qualidade dos produtos entregues nas Unidades
Educacionais.

1.3  Alimentos hortifrutis minimamente processados poderdo ser utilizados em
EMEFs, ap6s aprovagdo da CONTRATANTE, devendo ser transportados e
armazenados na unidade educacional exclusivamente sob refrigeragdo, ndo podendo
ser congelados.

1.4 As marcas de alimentos deverdo ser previamente homologadas pela
CONTRATANTE. Para tal, deverdao ser apresentadas “Fichas de lIdentificagdo de
Produtos” (FIPs) exclusivamente de produtos novos, que ndo constem da Lista de
Produtos Homologados Unificada existente (a ser disponibilizada pela CODAE, como
especificado no subitem 1.5.4). As FIP’s dos produtos relacionados a seguir, cujas
especificagbes técnicas sofreram alteracdes, deverdo ser obrigatoriamente
apresentadas para o Setor Pesquisa e Desenvolvimento/CODAE: achocolatado em
po, barra de cereais (sabores diversos), biscoito doce tipo Maria, biscoito doce tipo
maisena, biscoito doce sabor leite, biscoito doce tipo rosquinha sabor leite, biscoito
doce tipo rosquinha sabor chocolate, biscoito doce sabor chocolate, biscoito doce
integral, biscoito salgado cream-cracker, biscoito salgado integral (inclusive para o Kit
Lanche Passeio), bolo tradicional individual, bolo integral individual (opcional), café
soluvel, carne suina, farinha de mandioca, macarrao integral, margarina sem sal, paes
tradicionais e integrais (tipo bisnaguinha, hot dog, de forma e para hamburguer) sem
leite, soro de leite e/ou lactose, pées integrais com teor de fibras = 5 g / 100g
(opcional), polpa de fruta congelada, suco de fruta e suco de uva integral. As
FIP’'s deverdo estar devidamente assinadas pelo responsavel técnico por suas
informagbes, e de acordo com o modelo constante do anexo Xll, devendo ser
entregues no ato da assinatura do Termo de Contrato, sendo que:

Produtos cujas “Fichas de ldentificacdo”, ndo tiverem sido entregues no ato da
assinatura do contrato somente poderdo ser fornecidos mediante autorizagdo da
CONTRATANTE, o que devera ser solicitado por escrito pela CONTRATADA, antes
do inicio do fornecimento, até o 5° (quinto) dia util de cada més que antecede a sua
utilizacdo no Cardapio. A CONTRATANTE informaré a lista de produtos homologados
no ultimo dia util de cada més, os quais poderdo ser utilizados no més seguinte. A
utilizacdo de produtos ndo homologados pela CONTRATANTE estara sujeita a
aplicacdo das penalidades previstas no contrato.

A CONTRATADA podera apresentar novas marcas e produtos para homologacéo,
limitados a 10 (dez) produtos por més.
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15 Para homologacdo, os produtos serdo avaliados com relacdo a Ficha de
Identificacdo, podendo ser exigida, a critério da CONTRATANTE, a apresentacdo de
documento de registro de rotulo no Ministério da Agricultura, Termo de
Responsabilidade pela Qualidade de Produtos de origem animal (carnes e
pescados) assinado pelo técnico responsavel da CONTRATADA, amostras (para
analise de rotulagem, embalagem, peso liquido, avaliacdo técnico-culinaria, se
necessario, e analise sensorial, em conjunto ou independentemente).

1.5.1 As amostras que nao forem aprovadas na analise sensorial poderdo ser
novamente apresentadas para avaliagdo uma Unica vez, caso tenha havido
reformulacéo do produto.

1.5.2 As amostras deverdo ser encaminhadas para aprovagdo na sua embalagem
primaria original, ou seja, aquela que serd utilizada.

1.5.3 Para arroz e feijdo, além da Ficha de Identificagdo, podera ser solicitada a
apresentacdo de laudo e/ou certificado de classificacdo e especificagdes agronémicas
de produto da safra corrente na ocasido da sua solicitagdo, emitido por 6rgao
credenciado pelo Ministério da Agricultura.

1.5.4 A Lista de Produtos Homologados Unificada consiste de uma relagédo Unica de
marcas que podem ser utilizadas por quaisquer das CONTRATADAS de todos os
contratos de fornecimento de alimentagéo terceirizada. Desta forma, assim que uma
das CONTRATADAS encaminhar a documentacao pertinente para a homologacéo de
produtos, ndo havera necessidade de encaminhamento por parte das demais.
Entretanto, na existéncia de pendéncias, o saneamento das questdes cabera
exclusivamente a CONTRATADA que iniciou o processo de homologagéo, sendo que
a marca do produto ndo constara da “Lista de Homologados Unificada” até a sua
completa resolugao.

1.5.4.a) A Lista de Produtos Homologadas para o presente Contrato sera composta
dos produtos previamente homologados constantes da “Lista de Produtos
Homologados Unificada”, com exceg¢ao dos produtos listados no subitem 1.4 deste
Anexo, que serdo incorporados em Lista especifica para atendimento dos lotes.

1.5.5 Produtos novos ou outros ja incluidos na Lista de Produtos Homologados
Unificada e/ou Lista especifica para atendimento dos lotes que, eventualmente, se
apresentem em desacordo com as especificacdes técnicas de qualidade deste
instrumento, e/ou com algum resultado insatisfatério em qualquer uma das analises de
sua qualidade abaixo apontadas, realizadas de acordo com 0s parametros técnicos
estabelecidos pela CONTRATANTE, e a seu critério, ndo serao aprovados e/ou terao
seu fornecimento suspenso pela mesma, ficando a CONTRATADA sujeita as
penalidades contratualmente estabelecidas. Dentre os parametros técnicos destacam-
se:

a) Andlise Agrondmica (para gréos e horticolas): realizada por 6rgdo oficial ou
credenciado pelo Ministério da Agricultura, indicado pela CONTRATANTE.

b) Andlise Laboratorial: realizada por laboratorio oficial ou autorizado pela ANVISA/MS
e/ou Ministério da Agricultura e/ou Laboratérios pertencentes as Universidades
Federais ou Estaduais e/ou Laboratérios que apresentem acreditacdo das
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analises/ensaios pelo INMETRO segundo as normas vigentes ABNT NBR ISO/IEC
17025 ou ABNT NBR ISO/IEC 17043 (ou outras que vierem a ser aprovadas), validas
e atualizadas.

c) Analise Técnica (culinaria, rotulagem, embalagem, peso, condicbes de estocagem e
distribuicdo, composicéo): realizada por equipe habilitada da CONTRATANTE.

d) Analise Sensorial: realizada por equipe habilitada da CONTRATANTE.

e) Avaliacdo da Aceitabilidade: realizada pela CONTRATANTE junto a populacao
escolar atendida através das pesquisas mensais de opinido formalizadas por meio de
registros efetuados pela direcdo das unidades educacionais.

f) Inspecao das instalacbes do Estabelecimento Fabricante de produtos homologados,
a ser realizada pela Agéncia Municipal de Vigilancia Sanitaria, nos casos em que
forem constatadas, irregularidades e/ou riscos a satde do consumidor.

1.5.5.1 Os produtos constantes da lista da “Lista de Produtos Homologados Unificada”
elou Lista especifica para atendimento dos lotes estardo sujeitos ao cancelamento
e/ou suspensdo a qualqguer momento nos casos em que forem identificadas nao
conformidades com o Padrdo de Qualidade especificado no Anexo XVI,
independentemente de a reclamacgdo ou situagdo ter ocorrido com apenas uma das
CONTRATADAS.

156 A homologagcdo dos produtos pela CONTRATANTE ndo exclui a
responsabilidade da CONTRATADA pela qualidade daqueles efetivamente servidos.

1.6 A critério da CONTRATANTE, poderao ser realizadas andlises laboratoriais de
alimentos que possuam registros de reclamacdo de qualidade efetuados pelas
unidades educacionais e comprovados por nutricionista da CONTRATANTE.

1.6.1 O custo das analises, quando houver, ficara a cargo da CONTRATADA.

1.6.2 As amostras de alimento para analise poderdo ser encaminhadas pela
CONTRATADA ou colhidas diretamente na unidade educacional pela
CONTRATANTE, com acompanhamento de um representante da Contratada.

Fornecer as quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” e ao
porcionamento especificados nos anexos XVI e XVII.

1.8 Atender o cardapio publicado no Diario Oficial da Cidade — DOC, no que se refere
ao tipo de alimentacéo e seus itens, para os alunos matriculados em todos os periodos
da unidade educacional, seguindo os parametros indicados nos anexos XVI e XVII,
especialmente quanto ao “per capita”’, ao porcionamento, as incidéncias e as
preparacdes e reposicdes dos alimentos.

1.9. Prover o atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos,
solicitado pela CONTRATANTE.

1.9.1 A inclusdo de alimentos destinados ao atendimento especial acima mencionado
que porventura ndo estiverem na Lista de Produtos Homologados Unificada, podera
ser solicitada pela CONTRATADA a qualquer momento, e submetidos a Analise
Técnica da Ficha de Identificacdo do Produto e Analise Sensorial.
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1.9.2 Os resultados das analises técnicas com parecer favoravel, conforme previsto no
subitem 1.9.1 serdo imediatamente informados a CONTRATADA e equipe técnica da
CODAE no intuito de agilizar o atendimento aos alunos com dietas especiais.

1.9.3 O pagamento diferenciado das dietas especiais fica condicionado ao quanto
especificado na Tabela Dietas Especiais, constante no Anexo XVII do presente Edital,
nao se excluindo a obrigacdo de fornecer o alimento necessario a dieta especial do
aluno, ainda que né&o previsto o seu acréscimo na aludida Tabela.

1.9.3.1 As Dietas Especiais constantes dos Grupo A e B quando assim classificadas
pela equipe de profissionais da CODAE, de acordo com a prescricdo médica e/ou
profissional responsavel pela indicagdo da necessidade nutricional, incidirdA um
acréscimo de 50% (cinquenta por cento) e 30% (trinta por cento) respectivamente,
para os alunos matriculados nas EMEIs/EMEF’s/EMEB’s, EMEFM'’s e CIEJA,;

1.9.3.2 As Dietas Especiais constantes dos Grupos A e B quando assim classificadas
pela Equipe de profissionais da CODAE, de acordo com a prescricdo médica e/ ou do
profissional responsavel pela indicagdo da necessidade nutricional, incidird um
acréscimo de 15% (quinze por cento) e 9% (nove por cento), respectivamente para 0s
alunos matriculados em CEIS — Centros de Educacéo Infantil.

1.9.3.3 As Dietas Especiais constantes do Grupo C néo sofrerdo qualquer espécie de
acréscimo.

1.9.3.4 Consta do item 10 do anexo XVII planilha com o nimero de dietas especiais
autorizadas, por lote (por DRE), conforme os distintos grupos indicados acima, com
base nos dados de junho de 2015, além de planilha que indica, com base nesses
mesmos dados, o nimero total de dietas especiais por lote (por DRE) em comparacgéo
ao numero total de alunos matriculados.

1.10 Excepcionalmente, a CONTRATANTE podera aprovar alimentos nao previstos no
padrdao de qualidade dos alimentos estabelecido no anexo XVI do Edital, visando a
adequacdao do plano alimentar, conforme disposto na clausula V (Cardapios), item 8,
deste anexo Il, inclusive alimentos para os alunos com necessidades alimentares e
nutricionais especiais. Tal aprovacdo sera baseada na legislacdo pertinente ao
assunto vigente no pais e padréo estabelecido pela CODAE e desde que ndo implique
alteracdo no custo dos Cardapios, excetuando-se os alimentos para dietas especiais
que poderdo ter pregcos superiores aqueles preliminarmente previstos, conforme
estabelecido no item 1.9.3.2.

b) No gue diz respeito a insumos diversos:

1.11. Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestacdo do
servigo, conforme lista basica obrigatoria discriminada no Anexo lll, tais como:

1.11.1 Materiais para a Cozinha;
1.11.2 Materiais de Limpeza;

1.11.3 Materiais de Higiene para sua méo de obra;
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1.11.4. Uniformes e equipamentos completos de protecdo individual para a méao de
obra;

1.11.5 Uniforme parcial reserva, referente a avental e touca para protecdo dos
cabelos, confeccionados em material descartdvel, para qualquer funcionario da
unidade educacional, da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgao fiscalizador, que
pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a prestadores de servicos e a
entregadores de alimentos e outros materiais, o qual sera descartado apos 0 uso.

1.11.6 — Insumos, outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestacao do
Sservigo.

c) No que diz respeito aos utensilios, equipamentos e mobiliarios:

1.12 Utensilios de Mesa e Cozinha:

1.12.1 Utensilios de mesa, conforme listas discriminadas no anexo XIX, de qualidade
adequada, observadas as disposicfes da Portaria SMS G. n® 2619/2011, e em
guantidade suficiente para atender ao maior nimero de alunos matriculados por
periodo, mediante solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor
através de formulario proprio e autorizacdo da CONTRATANTE, no prazo de até 3
dias uteis do recebimento da notificacao.

1.12.1.1 Para CEIl, considerando a adequacédo do tipo de utensilio & faixa etaria
atendida, poderdo ser requisitadas duas unidades de colheres de sobremesa para
cada crianga para a faixa etaria de (2 a 4 anos), e duas unidades de colheres de cha
para cada crianca, para a faixa etaria de (O meses a 1 ano e 11 meses).

1.12.1.2 Dependendo do desenvolvimento fisioldgico da crianca, a colher de
sobremesa podera ser oferecida para criangas com menos de 2 anos.

1.12.2 Utensilios de cozinha, conforme listas discriminadas no anexo XIX, de
qualidade e quantidade adequadas, observando as disposi¢cdes da Portaria SMS G. n°®
2619/2011, caso sejam necessarios a adequada viabilizagdo do servico, mediante
solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor através de formulario
proprio e autorizagcdo da CONTRATANTE, no prazo de até 3 dias Uteis do recebimento
da notificagao.

1.12.2.1 Utensilios para o projeto autosservico que atendam as necessidades
especificas de cada Unidade Educacional.

1.13 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no anexo XIX, de
qualidade e quantidade adequadas, observando as disposi¢des da Portaria SMS G. n°®
2619/2011, e para 0s novos equipamentos adquiridos durante a execuc¢éo do contrato,
devem os mesmos apresentar um 6timo desempenho quanto a eficiéncia energética
(consumo de energia), caso sejam necessarios a adequada viabilizacdo do servigo e,
gue poderao, ao final do contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente
doados pela mesma a unidade, para que esta providencie sua incorporacdo ao
patrimbénio mobiliario municipal. As manutencdes deverdo ser realizadas
preventivamente ou mediante solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista
supervisor e autorizacdo da CONTRATANTE, conforme anexo XV. Em caso de
necessidade de adequacdo da quantidade, mediante solicitacdo da unidade
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educacional ou do nutricionista supervisor através de formulario préprio e autorizacao
da CONTRATANTE, a CONTRATADA devera atender no prazo de até 1 dia util do
recebimento da notificagéo.

1.13.1 Balancga Eletronica de precisdo, com capacidade de 5 kg e escala de 1 grama,
acompanhada de respectiva bateria em condicdes de uso, para cada unidade
educacional em que prestar servico, a qual deverd ser mantida na cozinha, para
quaisquer avaliacbes que se fizerem necessarias, e podera ser retirada pela
CONTRATADA no final do contrato.

1.13.2 Termdmetro destinado a medicdo de temperatura de alimentos e preparacdes
alimenticias, que satisfaca as exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, 0
qual deverd ser mantido na cozinha e no lactario de cada unidade educacional e
podera ser retirado pela CONTRATADA no final do contrato.

1.14. Mobilidrios da cozinha, despensa e lactario, de qualidade e quantidade
adequadas e observando as disposicdes da Portaria SMS G. n° 2619/2011, caso
sejam necessarios a adequada viabilizagdo do servigo, e, que poderdo, ao final do
contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporacdo ao patriménio mobiliario
municipal. As manutengdes deverdo ser realizadas preventivamente ou mediante
solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor e autorizagdo da
CONTRATANTE, conforme anexo XV. Em caso de necessidade de adequacgdo da
guantidade, mediante solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista
supervisor através de formulario proprio e autorizagdo da CONTRATANTE, a
CONTRATADA devera atender no prazo de até 1 dia atil do recebimento da
notificacéo.

1.15 A CONTRATADA podera, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e
mobiliarios da PMSP ja disponiveis na unidade.

1.15.1 Os utensilios de mesa e cozinha, 0s equipamentos de cozinha e os mobiliarios
da cozinha e despensa deverdo ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e
pelo representante da unidade educacional no inicio e ao término da vigéncia do
contrato, objetivando a exata identificacdo das quantidades de utensilios e
equipamentos e mobilidrios existentes na unidade, bem como a precisa descrigdo de
seu estado de conservacao, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver
fornecimento de novos utensilios, equipamentos ou mobilidrios pela CONTRATADA.

1.15.2. O inventario final a que se refere o item 1.15.1 devera ser realizado 30 (trinta)
dias antes do término da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a
adocao dos procedimentos de reparos ou reposi¢des, que se fagcam necessarios.

1.15.3 Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios,
equipamentos e mobiliarios pertencentes a unidade educacional nas mesmas
quantidades e condi¢Bes de uso e funcionamento descritos no ultimo inventario e, se
for o caso, providenciar reparos ou reposi¢cfes, procedimento este que devera ser
controlado pela direcdo da unidade educacional.

1.15.4. A CONTRATADA poderd, ainda, ao final do contrato, retirar seus utensilios,
equipamentos e mobiliarios ou oficialmente doa-los a unidade, para que esta
providencie sua incorporagdo ao patriménio municipal.
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1.16. Na ocorréncia de quebras/perdas excessivas de utensilios gerados por mau uso
ou atos de vandalismo, as situacdes serdo analisadas individualmente por meio de
visitas técnicas do Setor de Supervisdo, Relatério do Cogestor e/ou do Supervisor
Escolar, para definicdo das responsabilidades.

d) No que diz respeito a servicos e suporte logistico:
1.17 Servigos de manutencao corretiva e preventiva dos equipamentos.

1.17.1 O equipamento defeituoso deverd ser imediatamente substituido enquanto
estiver em manutencdo, caso sua auséncia prejudique a continuidade dos servigos e
descumpra a legislagéo vigente.

1.18 Servigos de reparos e adequacdes na cozinha, despensa e lactario e de reparo
de mobiliarios da cozinha, despensa e lactario da unidade educacional que se fagam
necessarios a adequada prestacdo dos servigos, que serdo realizados as suas
expensas e por sua conta e risco, mediante solicitacdo da unidade educacional ou do
nutricionista supervisor e autorizagdo da CONTRATANTE.

1.18.1 Os reparos e adequacdes acima referidas incorporar-se-do ao patrimonio
municipal, ndo cabendo qualquer espécie de indenizacdo ou ressarcimento de
qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso de cessacdo a qualquer tempo ou
motivo, da prestacdo dos servicos ora contratados.

1.18.2 Os servigos de reformas estruturais ndo caberdo a CONTRATADA, mas sim a
CONTRATANTE, por meio de seus 6rgaos competentes, e observando seus critérios
técnicos e a legislacao pertinente.

1.18.3. A colocagédo de redes ou telas na saida das cubas da cozinha (ralos de pias) a
fim de evitar entupimentos bem como a proliferagdo de microrganismos e infestacdes
sdo de responsabilidade da CONTRATADA, sendo que sua auséncia acarretara a
aplicacdo da penalidade cabivel.

1.19 Servicos de reparo e manutencdo das instalagBes elétricas da cozinha e
despensa, instalacdes hidraulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos
exclusiva da cozinha/lactario e limpeza periédica, quando necesséria, da caixa de
gordura) e instalagcbes do gas de cozinha e lactario, inclusive valvula e registro
localizados na &rea externa da cozinha e lactéario, vinculadas a prestacdo dos servigos,
que serdo realizados as suas expensas e por sua conta € risco;

1.19.1. Servigo de fornecimento e instalacdo de coifa para cozinha, balcdo para
“autosservico”, torneira elétrica e protetor para luminaria da cozinha, despensa e
lactario, é responsabilidade da CONTRATANTE.

1.19.2. S&o de responsabilidade da Contratada: servicos de troca/reposicdo de
tomadas e interruptores, troca de torneiras e sifdes, instalagdo/substituicdo de ralo
escamoteavel (dispositivo “abre-fecha”) na cozinha, que impega a entrada de vetores.

1.20 Servigcos de logistica inerentes a realizacdo do objeto do contrato, que deveréo
ser apoiados por uma Central de DistribuicAo que garanta o recebimento,
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armazenamento e a selecao qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis e ndo
pereciveis. As entregas deverdo ser realizadas por profissionais treinados e
habilitados, e programadas de modo a ndo causar prejuizos a rotina das unidades
educacionais.

1.21. A CONTRATANTE se reserva o direito de promover, a qualquer tempo, visitas
técnicas a Central de Distribuicdo da CONTRATADA a fim de verificar o atendimento
das normas técnicas e das exigéncias da legislacao vigente.

1.21.1 A CONTRATADA devera acatar as conclusées do laudo final elaborado pelo
Grupo Técnico da CONTRATANTE, cujos técnicos poderdao determinar a adogéo das
providéncias necessarias para, quando for o caso, a correcdo dos pontos criticos e
das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis.

1.22 Os alimentos deverdo ser transportados para as unidades em condi¢cdes que
preservem tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e
refrigerados, quanto sua qualidade no que se refere as caracteristicas fisico-quimicas,
microbiologicas e microscopicas, atendendo a legislagdo vigente, em especial, a
Portaria n° 2619 de 06/03/2012, SMS.G e as Portarias CVS-15/91 e CVS-04/2011 Os
veiculos deverdo possuir licenca/cadastro para transporte de alimentos, fornecido pelo
orgdo de vigilancia sanitaria competente.

1.23 Servicos de supervisdo técnica, realizados por Nutricionistas com registro no
CRN.3, que serdo os Responsaveis Técnicos (RT) pelo servi¢o e supervisdo de toda a
equipe de trabalho da CONTRATADA, e atividades operacionais referentes ao
fornecimento da alimentacdo na unidade educacional. O RT devera realizar visitas
técnicas de supervisdo habituais em cada unidade educacional, conforme a demanda
vigente para a adequada e satisfatoria prestacdo do servigo contratado. E, mediante
as caracteristicas do servico contratado, o RT devera realizar supervisdo em cada
unidade educacional: a) na frequéncia minima de duas vezes por semana; b) numa
carga horaria compativel com as atividades desenvolvidas; c¢) abrangendo
rotineiramente todos os periodos de funcionamento da unidade; Principais atribuigdes:
Supervisionar o trabalho dos manipuladores, fornecendo orientacdo quanto ao
acompanhamento do recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribui¢ao,
higienizag&o e outros procedimentos de acordo com as normas estabelecidas;
Apresentar a direcdo escolar os relatérios de suas visitas técnicas contendo as
providéncias tomadas e orientacdes dadas aos manipuladores de alimentos;
Realizacao de treinamentos In loco, sempre que houver necessidade.

Orientar e acompanhar os manipuladores no processo de implantagdo de receitas e
preparagdes novas;

Orientar os manipuladores no tocante ao preparo e distribuicdo de dietas especiais;
Orientar seus funcionarios quanto ao per capita de preparo dos alimentos e o
porcionamento a ser servido a cada aluno, estabelecidos pela CONTRATANTE.

1.23.1 O RT tem ainda, entre suas atividades, a inspec¢do rotineira da alimentacéo
escolar fornecida, verificando suas caracteristicas sensoriais (aparéncia, cor, odor,
sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade, visando,
nesse caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis alterac6es ou adaptaces dos
cardapios.
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1.23.2 O nutricionista RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade
educacional para informa-lo sobre as ocorréncias encontradas e tomar ciéncia das
solicitagdes da propria unidade educacional registrando em livro préprio da unidade.

1.24 Servigos especializados em manipulacdo de alimentos, com mao de obra
treinada e em adequada condicdo de saude;

1.25. Sao, ainda, obrigacbes da CONTRATADA:

- servicos de reparo e adaptacdo, reparo de mobiliarios e manutencdo de
equipamentos descritos no Anexo XV, no que se refere ao Termo de Ajuste de
Conduta (TAC).

e) No que diz respeito aos empregados:

1.26. Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, manipuladores de
alimentos e Nutricionistas, em numero suficiente para a prestacdo dos servigos, tais
como:

1.26.1. Manipuladores de alimentos, em numero suficiente para a adequada execuc¢ao
dos servigos e 0 desenvolvimento de todas as atividades previstas de acordo com as
normas legais vigentes de vigilancia sanitaria e os horéarios de distribuicdo da
alimentacéo escolar;

1.26.1.1 A troca/reposicdo de manipuladores devera ser realizada sempre que
necessario, sem prejuizo ao andamento do servico.

1.27. Nutricionistas, com registro no CRN.3, em quantidade suficiente para assegurar,
no minimo, 2 (duas) visitas semanais por unidade educacional, que serdo o0s
responsaveis técnicos pelos servigos prestados em cada uma das unidades e
responderédo integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricéo e
alimentacdo desenvolvidas por si e outros profissionais a ele subordinados.

1.27.1. A efetiva e imediata substituicio do RT, por profissional de experiéncia
equivalente ou superior, devera ser providenciada pela CONTRATADA, ato continuo a
eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93 e Resolugcdo CFN n°
378/2005.

2. A CONTRATADA devera, para a adequada prestacéo dos servicos, responsabilizar-
se por EXECUTAR todas as atividades necessarias a obtencao do escopo contratado,
dentre as quais destacam-se:

a) No que diz respeito ao recebimento, armazenamento e controle de estoque:

2.1. Receber os alimentos e materiais em horarios pré-determinados, de forma a nao
interferir na rotina da unidade educacional;

2.1.1 Fornecedores e/ou seus empregados que precisarem entrar na cozinha para
efetuar entregas, bem como outras pessoas estranhas a equipe de funcionarios das
areas de producdo deverdo estar identificados e devidamente paramentados com
avental e touca para proteger os cabelos, confeccionados em material descartavel, de
forma a nédo colocar em risco a sanidade do local.

2.1.2 Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem primaria original,
rotulada de acordo com a legislacéo vigente.
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2.2. Armazenar adequadamente, os alimentos, materiais de consumo (descartaveis e
similares) e produtos de higiene e limpeza, de forma a ndo serem misturados e a
garantir suas condi¢des ideais de consumo , de acordo com Manual de Boas Praticas;

2.2.1 Caso seja necessario retirar alimentos de suas embalagens originais, estes
deverdo ser adequadamente reembalados para armazenamento, com a aposicao ou
transcricdo do rétulo original, podendo ser colocadas etiquetas em cada nova
embalagem, que dever&o conter todos os dados necessérios a adequada identificagdo
e rastreamento do produto.

2.2.2. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais, apés a
abertura das mesmas, devem ser identificados com a data de abertura e nova data de
validade.

2.2.3. Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o
consumo nao forem utilizados imediatamente, devem ser acondicionados
adequadamente, protegidos e identificados com o nome do produto, data de
manipulacdo e data de validade, em conformidade com o estabelecido em legislacdo
vigente e Manual de Boas Praticas.

2.2.4. Os alimentos em descongelamento para posterior preparo devem ser protegidos
e identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de uso, em
conformidade com o estabelecido em legislacdo vigente e Manual de Boas Préticas.

2.2.5. Os alimentos de uso de funcionarios e aqueles destinados a festividades
promovidas pela unidade educacional deverdo estar devidamente organizados,
segregados e identificados.

2.2.6 Vassouras e rodos deverao ser guardados em porta vassouras apropriados em
local determinado pela unidade educacional. Se estes locais forem abertos, as
vassouras e 0s rodos deverao ser protegidos por saco plastico.

2.3. Manter os locais de armazenagem de alimentos em conformidade com o
estabelecido em legislacdo vigente, Manual de Boas Préticas.

2.3.1. Fica vedada a utilizagdo do espaco imediatamente abaixo da cuba da pia para
armazenamento de alimentos, utensilios e insumos (exceto produtos de limpeza).

2.3.2. Manter o estoque de alimentos e materiais de consumo, higiene e limpeza, em
quantidade compativel para atender a necessidade pertinente a adequada prestacao
do servico.

2.3.3. Prever no estoque, quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados a
atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente nao entregues, por
problemas de abastecimento dos fornecedores.

2.3.4. Proceder ao controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de
consumo, higiene e limpeza, recebidos para utlizagdo na unidade educacional,
verificando seu estado de conservacao e higiene, acondicionamento na embalagem,
prazo de validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 6rgéos
competentes; e infformando a unidade educacional de qualquer irregularidade.

2.4. Os alimentos improprios para o consumo, com prazos de validade vencidos,
avariados, destinados a devolugdo ou descarte, devem ser mantidos organizados, em
local segregado, devidamente identificados, pelo menor tempo possivel e protegidos
de forma a impedir a atracdo, o acesso, o abrigo e proliferacdo de vetores e pragas
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urbanas. Os produtos resfriados e congelados, mesmo quando identificados para
descarte, devem estar armazenados sob refrigeracao.

b) No que diz respeito ao pré-preparo, preparo, coccdao, distribuicdo e eventual
transporte:

2.5. Proceder ao pré-preparo, preparo e coccao dos alimentos fornecidos na unidade
educacional para compor o cardapio da alimentag&o escolar.

2.5.1. As atividades executadas nas dependéncias utilizadas pela Contratada
(cozinha/despensal/lactario) devem ser realizadas de forma a evitar a contaminacao
cruzada.

2.5.2. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado de acordo com as normas
estabelecidas em legislacéo vigente e Manual de Boas Praticas.

2.5.3. Manter os alimentos, ap0s o preparo e até o momento final da distribui¢éo,
acondicionados em recipientes apropriados e em temperatura adequada a
preservacdo de sua qualidade sanitaria;

2.5.4. Desprezar, ao final de cada periodo, as sobras de alimentos ndo distribuidos,
podendo ser reaproveitados somente os alimentos que ndo foram levados para a
distribuicdo e foram mantidos em adequadas condicdes de armazenamento e
temperatura;

2.6. Distribuir a alimentacdo em quantidade e qualidade definidas neste instrumento,
com apresentacdo e temperatura adequadas e utensilios de mesa e sobremesa,
adequados a faixa etaria, em boas condicbes de uso, higienizados e secos,
cumprindo os horarios estabelecidos pela unidade.

2.6.1. Distribuir com as maos protegidas por luvas descartaveis, alimentos que ndo
séo servidos com utensilios de mesa ou cozinha (como pdo, biscoito, bolo, fruta, etc.),
e demais situagdes previstas na Portaria SMS-G n°® 2619/2011, observando que 0 uso
de luvas ndo implica na eliminacdo da higiene e assepsia das maos. Todos 0s
alimentos (exceto os embalados individualmente) e preparacbes deverdo ser
distribuidos em utensilios apropriados.

2.6.2. Caso seja necessario, em casos excepcionais, previamente indicados e com
pleno conhecimento da CONTRATANTE, transportar a alimentacdo a ser distribuida,
da cozinha para outra dependéncia da unidade, esta devera ser devidamente
acondicionada em condi¢cdes adequadas de higienizacdo, conservagéo e temperatura,
do local de preparo até o de distribuicdo.

c) No gue diz respeito ao porcionamento:

2.7. Garantir a disponibilidade de alimentos em quantidade suficiente para todos os
alunos e porcionar a alimentagdo fornecida a cada aluno de maneira correta e
uniforme, conforme orientacdes contidas neste instrumento.

2.7.1. Porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados.

2.7.2. Supervisionar, quando excepcionalmente houver o transporte da alimentacéo da
cozinha para outra dependéncia da unidade, se sua qualidade e temperatura estao
adequadas, assim como seu porcionamento e distribuicéo.
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2.7.3. Manter em exposicao, em local de facil visualizagdo para os alunos durante o
periodo de distribuicdo correspondente, um prato padrdo com os alimentos que estédo
sendo servidos, de acordo com o0 porcionamento constante do anexo XVII,
devidamente acondicionado para protecdo das por¢des de alimentos preparados.

d) No que diz respeito a higienizacao:

2.8. Observar as normas e critérios de higienizacao, especialmente as referentes a
Portaria SMS G n° 2619/2011, referente ao “Regulamento Técnico de Boas Préticas
na Producao de Alimentos”:

2.8.1. Higienizar cozinha e despensa, desinfetando pisos, paredes, ralos, coifa (se
houver), e limpando telas milimétricas, teto, luminarias, peitoris e batentes de janelas,
a parte interna dos vitr6s e mobiliarios;

2.8.1.1. A higiene e limpeza do refeit6rio e seus mobiliarios ficard a cargo da unidade
educacional, assim como a limpeza da parte externa dos vitrds da cozinha e despensa
e de sua grade externa de protecdo, bem como, os banheiros de uso dos
colaboradores da Contratada, quando houver.

2.8.2. Higienizar os utensilios de mesa e cozinha e equipamentos usados nas
atividades do dia. Os utensilios higienizados devem ser submetidos a secagem
natural, e guardados protegidos;

2.8.2.1. Se houver balcdo de distribuicdo de autosservigo, este devera ser limpo pela
CONTRATADA, de acordo com a legislacéo vigente e as orientacdes do fabricante.

2.8.3. Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas que serdo consumidas
com casca (p.ex., macgda, goiaba, pera, ameixa, entre outras) deverdo sofrer processo
de desinfec¢&o com solugéo clorada, de acordo com as normas vigentes.

2.8.4. Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulacéo, preparo,
distribuicéo e transporte dos alimentos;

2.8.5. Proceder a higienizacdo com produtos registrados e/ou notificados no Ministério
da Saude;

2.8.6. Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem
necessarias, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até a saida da
cozinha de onde uma pessoa designada pela unidade educacional os retirard e levara
até o depdsito de lixo determinado, observando a legislagdo ambiental;

2.8.7. Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os
alimentos sob rigorosa higiene diaria, evitando qualquer contato de produtos e/ou
pessoas estranhas ao Servigo.

2.8.7.1. E vedada a permanéncia de pessoas estranhas ao Servico na cozinha,

despensa e lactario, exceto em situacdes autorizadas pela Contratante.

e) No que diz respeito ao controle de qualidade e coleta de amostras:

2.9. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacdo do servico, e descrevé-lo no “Manual de Boas Praticas para o
Servico de Alimentacao Escolar Terceirizado”.
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2.10. Coletar amostras da alimentacdo preparada e distribuida na unidade, e de
alimentos servidos no KIT LANCHE PASSEIO, em conformidade com as normas
estabelecidas em legislagdo vigente e Manual de Boas Préticas, armazenando de
forma organizada, e de acordo com as seguintes orientagoes:

2.10.1. As amostras de alimentos servidos no KIT LANCHE PASSEIO deverao ser
coletadas antes do transporte aos locais em que serdo distribuidos, apds o seu
acondicionamento nas sacolas dos Kits.

2.10.2. A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA podera ser solicitada a
encaminhar uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno em dia
determinado (inclusive o0s componentes do KIT LANCHE PASSEIO) pela
CONTRATANTE para andlise microbiolégica em laboratério indicado pela
CONTRATANTE, e o resultado deverd ser enviado ao Setor de Gestdo da
Alimentacdo Terceirizada/CODAE.

2.10.3. Devera ser coletada uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno,
inclusive alimentos servidos aos alunos com necessidade de alimentagéo especial e
os que compdem o KIT LANCHE PASSEIO. Para alimentos servidos aos alunos com
necessidade de alimentag&o especial, serdo coletadas amostras dos itens preparados,
no momento da distribuicdo, caso o aluno esteja presente na Unidade. Os alimentos
industrializados e ndo pereciveis, em embalagem individual, como barra de cereal,
doces individuais, bolinho, etc, servidos na dieta especial, podem ter suas amostras
mantidas na despensa de forma segregada e identificada, desde que ndo tenham
sofrido qualquer tipo de manipulacao.

2.10.4. Devera ser coletada, diariamente, amostra da agua utilizada nas preparacgoes;

2.11. Efetuar o adequado preenchimento das planilhas de controle previstas no
Manual de Boas Préticas e estabelecidas em legislagéo sanitéria vigente.

f) No que diz respeito a reparagdo ou substituicdo

2.12. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, a alimentacao
fornecida, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Bes resultantes da
execuc¢do dos servi¢os ou de alimentos utilizados.

g) No que diz respeito aos Manuais:

2.13. Referente ao “Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentagdo Escolar
Terceirizado”, “Manual de Orientacao” e “Receituario Padrao”, que deverao seguir os
critérios e prazos estabelecidos pela CONTRATANTE, visando subsidiar tecnicamente
todos os participantes do monitoramento da prestacéo do servico ou sua fiscalizacéo,
a CONTRATADA devera”:

2.13.1. Elaborar o texto final do “Manual de Boas Praticas para o Servico de
Alimentacao Escolar Terceirizado”, atendendo a legislacdes vigentes e as orientacdes
constantes do anexo XX do edital, adequado a execuc¢ao dos servicos contratados.
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2.13.2. Atualizar, sempre que necessario, o “Manual de Boas Praticas para o Servigo
de Alimentacdo Escolar Terceirizado” e Receituario Padrao, conforme solicitacdo da
CONTRATANTE ou necessidade da CONTRATADA.

2.13.2.1. O “Manual de Boas Praticas” ora citado, terd uma edicdo preliminar, com
excecdo do item 4.20 do anexo XX deste instrumento, que € exclusivo para cada
unidade educacional, a ser revisada pela CONTRATANTE, antes da edicdo final e
distribuicdo as unidades educacionais e outros segmentos, ser providenciada pela
CONTRATADA.»

2.13.3. Reproduzir, de acordo com as orientagbes da CONTRATANTE, para cada tipo
de unidade educacional (CEIl, EMEI, CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA), os
“Manuais de Orientagao para Unidades Educacionais da PMSP com Servico de
Alimentacao Terceirizado” elaborados pela CONTRATANTE, adequado a execucgao de
suas atividades.

2.13.3.1. O “Manual de Orientagdo” contendo o plano alimentar, tabela de per capita,
porcionamento e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo de alimentacéo, alimento
e faixa etaria (no caso de CEIl e CEl do CEMEI), fotos das refeicbes prontas,
dispositivos legais e outros assuntos de interesse ao acompanhamento e controle do
servico devera ser reproduzido em até 30 (trinta) dias apdés a convocacdo da
CONTRATANTE.

=0

2.13.4. Elaborar o “Receituario Padrao”, que devera conter: a) quantidade estimada
de cada ingrediente que compde cada preparacao culinaria, especialmente sal e
acucar; b) modo de preparo de cada preparacao; c) eventuais diluicdes necessarias
ao preparo do produto (extrato de tomate, leite em pd, outros produtos em po, etc.);
d) outras informacdes pertinentes. A CONTRATANTE podera acompanhar e auxiliar
na elaboracdo das receitas que irdo compor 0 Receituario e devera revisar o
contetdo antes da edigdo final e distribuicdo as unidades educacionais e outros
segmentos, que devera ser providenciada pela CONTRATADA.

2.13.4.1 A CONTRATADA podera elaborar, se necessario, de acordo com as
orientacbes da CONTRATANTE, apenas a receita complementar em que constem tao-
somente as eventuais alteragfes ou insercdes que se mostrem relevantes para a fiel
execucao do contrato.

LT

2.13.5. Referente, ainda, ao “Manual de Boas Praticas”, “Manual de Orientacdo” e
“Receituario Padréo”, a CONTRATADA devera entrega-los, segundo a quantidade de

cépias relacionada no quadro a seguir:

2.13.5.1. Quadro do numero de cépias de Manuais a serem disponibilizados pela
CONTRATADA:

Manual de Manual de Receituério

Numero por Setor » . ~ ~
P Boas Praticas | Orientagéao Padréo

SME/CODAE/Gesté&o da 01 01 01
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Alimentacao Terceirizada
SME/CODAE/Planejamento de 01 01
Cardépio
SME/CODAE/Supervisao de 01 01 01
Alimentacéo Escolar
SME/CODAE/Nutricionistas 01 para cada
supervisores (*) nutricionista

supervisor
SME/Cogestor DRE 01 01 01
SME/CAE 21 21 21

2.13.5.1.1 (*) O numero de coOpias de Manuais para o0s nutricionistas da CODAE
podera ser aumentado em funcdo de contratagdes de novos profissionais auditores
pela CODAE.

2.13.6 A CONTRATADA devera entregar os exemplares, segundo os prazos abaixo
relacionados:

2.13.6.1. Prazo de até 10 (dez) dias uteis, ap0s sua revisdo e aprovagdo pela
CONTRATANTE, para entregar, ho minimo:

a) uma copia do Manual de Boas Préticas, Manual de Orientacdo e Receituario
Padrao (e os itens complementares, quando for o caso) em cada unidade educacional
em que prestar servigo;

2.13.6.2. Para o Manual de Boas Préticas, Manual de Orientacédo e Receituario Padréo
a CONTRATADA tera o prazo de até 02 (dois) dias Uteis apds a distribuicdo, para
entregar a CONTRATANTE a relacdo contendo cada unidade educacional que o
recebeu, com a identificagdo do responsavel pelo seu recebimento (carimbo ou nome
legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ou Registro Geral).

2.13.6.3 As Copias dos Manuais (Boas Praticas, de Orientacdo e Receituario Padréo)
e 0s seus itens complementares, quando for o caso, destinados a SME/CODAE
(Coordenadoria da Alimentacdo Escolar, Supervisdo, Carddpio e nutricionistas
auditores) e SME (Cogestor DRE e CAE) deverdo ser entregues na sede do
Coordenadoria de Alimentacao Escolar, a quem cabera a distribuicdo entre os setores
conforme divisédo prevista no Quadro do subitem 2.13.5.1.

2.13.6.4 A CONTRATADA deverd seguir os itens dispostos no Manual de Boas
Praticas, Manual de Orientacdo e Receituario Padrédo

2.13.6.5 Cabera as unidades educacionais a responsabilidade pela conservacao dos
Manuais de Orientacdo, disponibilizados pela CONTRATADA e distribuidos pela
CONTRATANTE, e sua manutencdo em local de facil acesso para qualquer
necessidade de consulta.

2.13.7 Ao final do contrato, o Manual de Orientacdo e o Receituario Padrdo deverao
permanecer na unidade educacional sob a responsabilidade do diretor.
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2.14. A CONTRATADA deverd entregar no ato da assinatura do contrato, para
eventual necessidade de consulta, a descricdo das normas e critérios que utiliza:

2.14.1. para selecionar e cadastrar seus fornecedores de alimentos e de insumos,
mencionando: a qualificacdo técnica exigida, documentacao, se realiza visita técnica,
se tem banco de dados sobre cadastramento de fornecedores, avaliacdo da qualidade
do produto e se possui mecanismo que possibilite sua rastreabilidade, avaliacdo da
embalagem e rotulagem, etc.

2.14.2. para adquirir os alimentos e insumos dos fornecedores cadastrados.

2.14.3. para aferir a qualidade dos alimentos e insumos adquiridos, inclusive quanto
a embalagem e rotulagem, como: 1) se coleta amostras para serem submetidas a
andlise e qual o tipo de andlise: laboratorial, sensorial, culinaria, agronébmica, de
rotulagem, de ficha técnica, ou se solicita aos fornecedores tal laudo; 2) se as
analises sdao realizadas em laboratério préprio ou terceirizado; 3) se tem cépia dos
laudos; 4) qual a frequéncia com que realiza cada tipo de analise; 5) se mantém em
banco de dados visando acompanhar o registro das analises e o desempenho de seu
fornecedor; 6) se confere se na rotulagem constam todas as informacdes pertinentes
ao consumidor e mecanismo que possibilite a rastreabilidade do produto.

2.14.4. para adotar algum plano amostral para aferir os alimentos e insumos
recebidos em sua central de distribuicdo ou pela area de recebimento.

2.14.5. para, se for o caso, embalar produtos hortifruticolas e kits lanche passeio
(manual, automético, terceirizado, etc.) e qual o tipo de embalagem usada e o
procedimento no seu controle de qualidade.

2.14.6. para realizar a sele¢do e admisséo de funcionérios

2.14.7. para realizar o dimensionamento dos funcionarios da cozinha:

2.14.8. para garantir a aquisi¢cdo de utensilios de mesa e cozinha de qualidade.

2.14.9. para garantir a aquisicdo de equipamentos de cozinha (eficiéncia energética)
de qualidade.

2.14.10. para dimensionar o numero de unidades que cada Nutricionista ficara como
Responsavel Técnico(RT).

3. A CONTRATADA devera, para a adequada prestacdo dos servicos,
RESPONSABILIZAR-SE por:

a) No que diz respeito a méo de obra:

3.1. Manter, obrigatoriamente, sua méo de obra:

a) Trabalhando em condicbes de salude compativel com a prestacao dos servigos e,
para tanto, realizar exames médico-laboratoriais admissional e periédico semestral
(conforme Portaria SMS G n°® 2619/2011), em cada um de seus empregados da
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cozinha, e exames especificos de acordo com as normas vigentes, realizados as suas
expensas;

a.1l) Manter disponiveis nas unidades em que presta servico copia dos Atestados de
Saude Ocupacional (com validade semestral) de cada um de seus empregados,
conforme legislacdo vigente, e que deverdo ser apresentados a CONTRATANTE
sempre gue solicitado;

b) Afastada para outras atividades, sem manipular alimentos, quando apresentar
ferida, lesdo, chaga ou corte nas méaos e bracos, gastrenterites agudas ou crénicas
(diarreia ou disenteria), infeccdes pulmonares ou faringites, entre outras;

¢) Adequada quanto aos quesitos de: competéncia técnica, higiene pessoal (estética
do uniforme, das maos, operacional, que é a praticada durante a manipulacdo de
alimentos), uniformizagédo (completa e adequada e de uso exclusivo na Cozinha), e
exames médico-laboratoriais, de acordo com a Portaria SMS G n°. 2619/2011;

d) Uniformizada diariamente, com equipamentos de protecdo quando for necessario,
especificos ao desempenho de suas fungbes, consoante instru¢cdes deste anexo e
legislacdo vigente, e sem 6nus para os empregados. A colocacdo e retirada do
uniforme nao devera ocorrer no interior da despensa. A U.E. deve disponibilizar um
espago para atroca de uniforme.

e) Treinada periodicamente para o adequado exercicio de suas funcdes e prestacao
dos servicos, por meio de um programa de treinamento, abordando, de acordo com a
Resolucdo RDC n° 216/04, ANVISA/MS (que dispbe sobre contaminacfes
alimentares, doencas transmitidas por alimentos, manipulacéo higiénica dos alimentos,
boas praticas) incluindo, também, capacitacées para o preparo de alimentos, acfes de
prevencédo de acidentes de trabalho, boas praticas ambientais e primeiros socorros. E,
por tratar-se de um programa de treinamento, é recomendavel que seja
desenvolvido anualmente na seguinte frequéncia:

e.l) capacitacdo semestral em boas praticas/técnicas culinarias, por profissional
gualificado (gastrbnomo, culinarista ou outro profissional qualificado) e em
atendimento ao publico.

e.1l.1) a Contratada devera encaminhar previamente a CODAE o conteldo dos
treinamentos semestrais, com antecedéncia minima de 30 dias, para ciéncia e
eventuais sugestoes

e.2) periodos de treinamento com cada equipe de manipuladores, na propria unidade
educacional onde atuam, no minimo quatro vezes ao ano.

e.3) capacitacdo periddica em agdes de prevencdo de acidentes de trabalho, boas
praticas ambientais e primeiros socorros.

3.2. Encaminhar & CONTRATANTE, no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apés a
assinatura do contrato, relagdo com o numero previsto de funciondrios para atuarem
na cozinha em cada periodo de cada unidade educacional em que prestar servico.

3.2.1. No caso de escola (EMEF, EMEI, EMEI do CEMEI, EMEBS ou EMEFM) os
periodos podem ser: 1° (matutino), 2° (intermediario), 3° (vespertino), 4° (noturno) e
integral, no caso dos CEls e CElI do CEMEI, o periodo pode ser integral e/ou parcial,
no caso de CIEJA os periodos podem ser de 2h30m nos turnos da manha, tarde e
noite.
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3.2.1.1. No caso dos CIEJAs os servicos serdo prestados somente se houver a
existéncia de estrutura predial de cozinha e despensa, adequados para o preparo da
alimentacéo.

3.3. Manter junto a direcao da unidade, e afixada em local visivel da cozinha, relacédo
nominal atualizada, sem rasuras, de sua equipe operacional, com nome completo,
horario de trabalho e escala de servico, e dos nutricionistas da equipe técnica
responséavel pela supervisdo dos servigos na unidade, com o respectivo numero de
registro no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN, bem como a relacdo de
telefones da empresa para contato;

3.3.1. E vedada & CONTRATADA a utilizacdo, em sua equipe, de familiares de alunos
matriculados na mesma unidade educacional em que se promove a prestacdo de
Servicos.

3.3.1.1 Para fins do disposto no item 3.3.1 deste anexo, consideram-se familiares as
pessoas que possuam vinculo de parentesco até o segundo grau com o aluno
matriculado na unidade educacional em que a CONTRATADA desempenha a
prestacéo de servigos.

3.4. Manter, independentemente das escalas de servico adotadas, a qualidade e a
uniformidade no padrédo de alimentagéo e do servico prestado.

b) No que diz respeito aos Nutricionistas:

3.5. Entregar, no ato da assinatura do contrato, relacdo (contendo nome e n° de
registro no CRN) dos Nutricionistas Responsaveis Técnicos (RT) pelo servico de
alimentacdo contratado, e daquele que sera o contato direto com a CONTRATANTE.

3.5.1. A CONTRATADA devera providenciar, sempre que necessario, a imediata
substituicdo de seus Nutricionistas, por outros com experiéncia equivalente ou
superior, e encaminhar relacdo atualizada dos mesmos a CONTRATANTE, até dois
dias uteis apos tal substituic&o.

3.6. Informar a CONTRATANTE, até dois dias Uteis apdés o término do més de
medicdo do servico, a relacdo das visitas técnicas de seus Nutricionistas (RTS),
contendo as unidades educacionais supervisionadas por més, com suas respectivas:
datas da superviséo, total de visitas;

3.6.1. O relatério de que trata o item anterior devera obedecer ao padrdo estabelecido
pela CONTRATANTE em arquivo digital.

3.7. Atender a Resolugdo CFN n° 378/2005, que dispbe sobre o registro e cadastro de
pessoas juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias.

¢) No que diz respeito ao acompanhamento e motivacao dos alunos:

3.8. Cabera a unidade educacional acompanhar e supervisionar os alunos durante a
alimentacéo escolar.

3.9. Com a devida autorizacdo da direcado da unidade educacional e CONTRATANTE,
desde que em consonadncia com a proposta pedagogica da Coordenadoria
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Pedagogica da Secretaria Municipal de Educacdo (SME/COPED) e diretrizes
estabelecidas pelo Coordenadoria de Alimentacdo Escolar, a CONTRATADA, sob
orientacdo de seu Nutricionista (RT), podera estabelecer e implantar um plano de
acOes positivas, visando motivar e incentivar os alunos para a adogdo de um
comportamento alimentar saudavel.

3.9.1. Participar, junto com a CONTRATANTE, de projetos de educagdo a serem
implantados nas unidades educacionais.

d) No que diz respeito a afixacéo do cardapio:

3.10. Responsabilizar-se por manter o cardapio afixado na cozinha e lactario; e
relacdo de alimentos substitutos para dieta especial (se houver) disponivel para
consulta, em local de fécil acesso, na cozinha e lactario da unidade. A Contratada
devera enviar uma copia do cardapio a unidade escolar, que devera ser responsavel
pela permanéncia desta no refeitorio, em local de facil acesso.

3.10.1. O cardapio devera corresponder ao publicado no Diario Oficial da Cidade
(DOC) e no portal da CODAE.

3.10.2. O cardapio devera conter a identificacdo dos nutricionistas, da CONTRATADA
e CONTRATANTE, responsaveis técnicos por sua elaboracdo (nome, n° de registro no
CRN, local de trabalho), podendo também ser apresentado em formulério padronizado
com logotipo da empresa.

e) No que diz respeito aos manuais e oficinas:

3.11. Submeter a apreciagdo e aprovagdo da CONTRATANTE, os manuais e
receitudrio previstos neste instrumento, antes de sua impresséo final e distribuicdo
para as unidades educacionais.

3.12. Informar a CONTRATANTE, o planejamento e o cronograma de eventuais
concursos de receita e oficinas culinarias que a CONTRATADA pretenda realizar junto
aos seus manipuladores de alimentos, no prazo de até 10 (dez) Uteis anteriores ao
evento.

f) No que diz respeito ao “autosservico”:

3.13. Aguardar a autorizacdo da CONTRATANTE para implantar a distribuicdo da
alimentagao escolar em sistema “autosservigo”, a qual sera concedida até 7 (sete) dias
Uteis anteriores a implantacao.

3.13.1. Tal autorizacdo somente serd concedida pela CONTRATANTE, apds a
aprovagdo de projeto de educacgdo nutricional, cuja elaboracdo e encaminhamento
cabem a cada unidade educacional que pretenda implantar a distribuicdo da
alimentacgao escolar em sistema “autosservigo”.

3.13.2. O projeto “autosservico” de que trata o item anterior, devera observar as
instrucoes técnicas da CONTRATANTE.

g) No que diz respeito ao controle integrado de pragas e limpeza do reservatorio
de agua:
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3.14. Contribuir para o controle integrado de pragas em geral, através da adogao de
medidas preventivas e comunicagdo a Direcdo da Unidade Educacional quanto a
ocorréncias de infestacdo na cozinha, despensa e lactério.

3.14.1 A responsabilidade pelos procedimentos de desinsetizacdo e desratizacao € da
direcdo da unidade educacional, que devera providencid-los sempre que sua
necessidade for comprovada para a adequada execucdo dos servicos de nutricdo e
alimentacéo.

3.14.2. Os servigos descritos no item anterior deverdo ser realizados em toda a
edificacdo da unidade educacional, por empresa devidamente habilitada, nos termos
da legislacdo vigente, Portaria SMS G n° 2619/2011, na periodicidade recomendada
pelos érgdos reguladores da matéria.

3.15. Solicitar e acompanhar, junto & dire¢cdo da unidade educacional, as providéncias
para que seu reservatdrio de agua seja limpo e desinfetado a cada 6 (seis) meses, e
na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua (Portaria SMS G n°
2619/2011), informando a CONTRATANTE caso n&o ocorra tal procedimento.

h) No que diz respeito a assuntos diversos:

3.16. Confirmar & CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro)
horas, a data da implantagdo do servigco, em cada uma das unidades educacionais em
que for presta-lo, conforme instru¢des da ordem de servico.

3.17. Manter durante toda a execuc¢éo do contrato todas as condigdes que culminaram
em sua habilitagédo e qualificacdo na fase licitatoria.

3.18. Ser a Unica e exclusivamente responsavel pela assun¢éo de quaisquer danos ou
prejuizos causados por si ou sua mao de obra, a coisa, propriedade, pessoa de
terceiros ou a municipalidade, em decorréncia da execucdo do servico ou de algum
comportamento danoso de seus empregados, e assun¢ado de qualquer ressarcimento
ou indenizacdo que tais danos ou prejuizos tenham causado, que correrdo as suas
expensas, sem quaisquer dnus para a CONTRATANTE.

3.19. Utilizar as dependéncias vinculadas a execucéo do servigo, exclusivamente para
atender ao objeto do contrato.

3.20. Submeter-se a todos os procedimentos de fiscalizacdo do objeto contratado,
estabelecido pela CONTRATANTE, inclusive aos relativos as andlises de qualidade
dos alimentos utilizados na prestacdo do servico (como: laboratoriais, agronémicas,
técnicas, sensoriais, de aceitabilidade, etc.), cujos custos ficardo ao seu cargo, e
submeter-se a fiscalizagdo de outros 6rgaos competentes da PMSP.

3.21. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia de fornecimento para situagcfes emergenciais, tais como: falta d’agua,
energia elétrica/gads, quebra de equipamentos, greves, paralisacdes e outros,
assegurando a manutencdo do atendimento adequado aos alunos das unidades
educacionais.

3.22. Fornecer alimentagdo escolar exclusivamente aos alunos regularmente
matriculados nas unidades educacionais nas quais prestar servigo.
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3.23. Servir a cada aluno o “per capita” minimo constante do anexo XVII deste edital,
salvo em casos autorizados pela CONTRATANTE, em que o alimento for utilizado
como ingrediente suplementar ou em quantidade maior ou menor em dietas especiais.

3.24. Ser a responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade
sanitaria dos alimentos in natura ou preparados, 0s mesmos deverao ter seu consumo
suspenso e amostras enviadas para andlises laboratoriais.

lll. DA MEDICAO DO SERVICO CONTRATADO

1. A medicdo diaria do servico contratado, aqui denominada medicdo inicial, ficara
exclusivamente a cargo da direcdo da unidade educacional, conforme preconizado
pela Portaria Intersecretarial SMG-SME n° 05, de 14/09/06, ou outra que vier a
substitui-la e, em nenhuma hipétese, devera ser realizada pela CONTRATADA.

1.1. A medicdo inicial do servico contratado, realizada pela unidade educacional,
refere-se:

1.1.1. Ao apontamento diario da frequéncia de alunos, da quantidade de cada tipo de
alimentacéo fornecida por periodo, e no caso de CEl e CElI do CEMEI, do nimero de
alunos atendidos em periodo integral e/ou parcial por dia e por faixa etaria;

1.1.2. A avaliacdo quanto ao desempenho do servigo prestado, ou seja, se foi ou ndo
realizado a contento (em conformidade com os dispositivos contratuais), dentro do
periodo de medicgéo;

1.1.3. Ao apontamento, se for o caso, de eventuais ocorréncias constatadas na sua
prestacdo, dentro do periodo de medicdo, que possam sujeitar a CONTRATADA a
penalidade ou a ajuste de conduta.

1.1.4 A unidade educacional devera permitir que a CONTRATADA dé vistas as
planilhas e/ou anotagbes referentes as quantidades de alimentacdo servida
diariamente.

1.2. O diretor da unidade educacional é responsavel pelas informacdes lancadas
diariamente na folha de medicdo inicial dos servicos.

1.3. O apontamento diario a que se refere o item 1.1.1 devera ser realizado pelo
diretor da unidade educacional com o auxilio dos seguintes métodos de contagem de
alimentacdes servidas:

instalacé@o de catracas nos refeitérios; e/ou
distribuicéo de fichas aos alunos; e/ou
contador manual; e/ou

contagem de utensilios; e/ou

balanga (autosservigo);

1.3.1. Com excecédo dos CEls e CEIl do CEMEI, os critérios de contabilizag&o descritos
no item 1.3. deverdo ser adotados pelo diretor da unidade educacional de forma a
permitir a exata quantificacdo de todos os tipos de alimentacdo servida aos alunos
(lanche, refeicdo e sobremesa, inclusive a quantificacdo de eventual repeticdo da
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refeicdo e sobremesa), podendo ser utilizada, por exemplo, a instalacdo de catracas
para a contagem de refeicbes e a distribuicdo de fichas para a contagem de
sobremesas, ou, ainda, outra metodologia que possibilite a exata quantificacdo do
namero de alimentagdes distribuidas.

2. A direcao da unidade educacional comunicara a medicao do servico mensalmente a
Diretoria Regional de Educacdo — DRE competente, (através de documento fisico
original, arquivo digitalizado com assinatura e arquivo Excel, ou outro sistema
eletrbnico que vier a substitui-los) que devera conferir e encaminhar a Coordenadoria
de Alimentacéo Escolar — CODAE, com as seguintes informacdes:

CEl e CEl do CEMEL:

a.

Numero de alunos matriculados por periodo (parcial e integral) e por faixa
etéria.

Horério de fornecimento (inicial e final) de cada tipo de alimentacao fornecida.
Numero total de alunos atendidos por dia, por periodo (parcial e integral) e

faixa etéria, com a respectiva totalizagdo mensal, respeitando os limites
maximos de matriculados;

Numero total de alunos com dieta especial autorizada e classificada em grupo
A e/ou grupo B, atendidos por dia, por periodo (integral e parcial) e faixa etéria,
possibilitando a aplicagdo do acréscimo descrito no item 1.9.3.2.

Apontando se o servi¢o prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando
eventuais ocorréncias no periodo de medigé&o.

EMEF / EMEFM / EMEBS / CIEJA:

o o T @

Numero de alunos matriculados por periodo, horario e tipo de alimentacgéo.
Numero de alunos frequentes por dia em cada periodo.
Horério de fornecimento (inicial e final) de cada tipo de alimentacao fornecida.

NuUmero total de refeicdes, sobremesas e outros tipos de alimentacdo (exceto

lanche), fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizacdo mensal), respeitando os limites maximos de alunos
matriculados e observando o disposto no subitem 3.2.1.1 e 3.2.1.3.

Numero total de eventual repeticdo da refeicdo e sobremesa fornecidas por dia

e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva totalizacdo
mensal), respeitando os limites maximos de alunos matriculados e observando
o disposto no subitem 3.2.1.1 e 3.2.1.3.

Numero total de lanches fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da
unidade (com a respectiva totalizacdo mensal), respeitando os limites maximos
de alunos freguentes e observando o disposto no subitem 3.2.1.2.

O numero maximo de lanches distribuidos, também respeitard o limite de

alunos frequentes de cada periodo.




h.
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NUumero total de refeicOes, sobremesas e outros tipos de alimentacao,

fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizagdo mensal),referente aos alunos com dieta especial
autorizada e classificada em “grupo A” e/ou “grupo B” e de acordo com o tipo
de alimentacéo, na qual, o percentual descrito no item 1.9.3.1 sera aplicado.

Para a pesagem das refeicdes nas Unidades Educacionais com autosservico
unidade poderd optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo:
pesagem de cada prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos
SME/CODAE). Na opcao da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato de
cada aluno e ao término da distribuicdo da refeicdo do periodo havera
totalizacdo da pesagem, conforme somatério da balanca eletrénica. Na opc¢éo
de pesagem das cubas a unidade devera realizar a pesagem da cuba no inicio
da distribuicdo e a cada vez que realizar a reposicdo das preparagdes. As
sobras das cubas ndo deverdo ser contabilizadas para efeito de pagamento.
Para os 2 métodos citados o peso da alimentagcéo servida devera ser dividido
pelo peso do prato padrdo/Manual de Orientacdo, de forma a obter o nimero
de refeicdes que foram servidas. Este numero deverd ser registrado na
“Medicdo Inicial do Servico de Nutricdo e Alimentacdo Escolar”. Maiores

detalhes, ver Anexo XVII deste edital.
Apontando se o servi¢o prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando

eventuais ocorréncias no periodo de medicao.

EMEI e EMEI do CEMEL:

o o T @

Numero de alunos matriculados por periodo, horério e tipo de alimentagao.
Numero de alunos frequentes por dia em cada periodo.
Horério de fornecimento (inicial e final) de cada tipo de alimentacéo fornecida.

NuUmero total de refeicbes, sobremesas e outros tipos de alimentacdo (exceto

lanche), fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizacdo mensal), respeitando os limites maximos de alunos
frequentes e observando o disposto no subitem 3.2.2.1 e 3.2.2.3.

Numero total de lanches fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da
unidade (com a respectiva totalizagdo mensal), respeitando os limites maximos
de alunos frequentes e observando o disposto no subitem 3.2.2.2.

O numero maximo de lanches distribuidos, também respeitard o limite de

alunos frequentes de cada periodo.

Numero total de refeicOes, sobremesas e outros tipos de alimentacdo,

fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a

respectiva totalizagdo mensal),referente aos alunos com dieta especial
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autorizada e classificada em “grupo A” e/ou “grupo B” e de acordo com o tipo
de alimentacéo, na qual, o percentual descrito no item 1.9.3.1 sera aplicado.

h. Para a pesagem das refeicdes nas Unidades Educacionais com autosservico
unidade podera optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo:
pesagem de cada prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos
SME/CODAE). Na opcao da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato de
cada aluno e ao término da distribuicdo da refeicdo do periodo havera
totalizacdo da pesagem, conforme somatério da balanca eletrénica. Na opgéo
de pesagem das cubas a unidade devera realizar a pesagem da cuba no inicio
da distribuicdo e a cada vez que realizar a reposicdo das preparacdes. As
sobras das cubas ndo deverdo ser contabilizadas para efeito de pagamento.
Para os 2 métodos citados o peso da alimentacéo servida devera ser dividido
pelo peso do prato padrdo/Manual de Orientacdo, de forma a obter o nimero
de refeicdes que foram servidas. Este numero deverd ser registrado na
“Medicdo Inicial do Servico de Nutricdo e Alimentacdo Escolar”. Maiores
detalhes, ver Anexo XVII deste edital.

i. Apontando se o servigo prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando

eventuais ocorréncias no periodo de medicao.

3. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medicdo dos servigcos para
EMEF, EMEFM, EMEBS, CIEJA, EMEI (EMEI do CEMEI) e CEI (CEI do CEMEI):

3.1. Somente sera considerada a alimentagdo escolar servida completa, ou seja, com
todos os alimentos previstos no cardapio do dia.

3.2. Na hipétese de REPETICAO, devera ser observada a seguinte instruco:

3.2.1. EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA:

3.2.1.1. Somente sera considerada, para fins de apontamento, faturamento e
pagamento, a repeticdo da alimentacdo escolar quando servida completa na
distribui¢ao tipo “prato pronto”, ou seja, com todos os alimentos previstos no cardapio
do dia, exceto com relacdo ao lanche e a sobremesa, para os quais deverdo ser
observados a seguinte instrugéo, se esta for:

3.2.1.2 LANCHE:
a) N&o sera oferecida a repeticdo de lanche, conforme orientagdo constante do Anexo
XVII deste Edital.

3.2.1.3 SOBREMESA:

a) Doce (industrializado) e gelatina: Nao deveréo ser servidos na repeticdo, a fim de
ndo estimular o aluno a consumi-lo de forma excessiva e a adotar um comportamento
alimentar inadequado, que pode leva-lo, entre outras causas, a carie dentaria e a
obesidade, um dos fatores de risco para adquirir doencas crénicas nao transmissiveis.
b) Fruta (in natura) sobremesa: Poder4, por opg¢do do aluno, ser servida na
repeticdo, a fim de que haja estimulo ao seu consumo e a formacdo de um
comportamento alimentar adequado, promotor de salde. Podera, também, ser servida
somente a fruta como repeticdo, devendo, nesse caso, ser apontada separadamente e
respeitar o limite de matriculados.
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3.2.1.4. Sera considerada, para fins de apontamento, faturamento e pagamento, a
pesagem de todos os alimentos do cardapio de refeicdo na distribuicdo tipo
“autosservico”, previamente autorizada pela CONTRATANTE, apds apreciacdo de
projeto de educacao nutricional elaborado pela unidade educacional, sendo que o total
contabilizado devera respeitar o limite de alunos matriculados.

3.2.1.5. A CONTRATADA devera atender as eventuais repeticdes de refeicdo e
sobremesa (fruta) solicitadas pelos alunos. Serdo desconsideradas, porém, para fins
de apontamento, faturamento e pagamento, as repeticbes que porventura
ultrapassarem o numero de alunos matriculados na unidade.

3.2.2. EMEL:

3.2.2.1. Podera ser servida repeticdo da alimentacdo escolar, com todos os alimentos
previstos no cardapio do dia, ou somente com aquele que a crianga desejar repetir —
exceto o doce (industrializado) e lanche para os quais, todavia, ndo serdo
considerados para fins de apontamento, faturamento e pagamento e devem seguir as
instrucdes abaixo:

3.2.2.2 LANCHE:
a) N&o sera oferecida a repeticdo de lanche, conforme orientagdo constante do Anexo
XVII deste Edital.

3.2.2.3 SOBREMESA:

a) Doce (industrializado) e gelatina: Nao deverao ser servidos na repeticdo, a fim de
nao estimular o aluno a consumi-lo de forma excessiva e a adotar um comportamento
alimentar inadequado, que pode leva-lo, entre outras causas, a carie dentaria e a
obesidade, um dos fatores de risco para adquirir doencas crénicas ndo transmissiveis.

b) Fruta (in natura) sobremesa: Podera, por opg¢do do aluno, ser servida na
repeticdo, a fim de que haja estimulo ao seu consumo e a formacdo de um
comportamento alimentar adequado, promotor de salde. Podera, também, ser servida
somente a fruta como repeticdo, devendo, nesse caso, ser apontada separadamente e
respeitar o limite de frequentes.

3.2.2.4. A CONTRATADA devera atender as eventuais repeticdes de refeicdo e
sobremesa (fruta) solicitadas pelos alunos. Serdo desconsideradas, porém, para fins
de apontamento, faturamento e pagamento.

3.2.3. CEl: Podera ser servida repeticdo da alimentacdo escolar, com todos os
alimentos previstos no cardapio do dia, ou somente com aquele que a crianca desejar
repetir — exceto o desjejum e lanche para os quais, todavia, ndo serdo considerados
para fins de apontamento, faturamento e pagamento e devem seguir as instrucdes
abaixo:
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3.2.3.1 LANCHE / DESJEJUM:
a) Nao serd oferecida a repeticdo de lanche e desjejum, conforme orientacao
constante do Anexo XVII deste Edital.

3.2.3.2 SOBREMESA:

a) Fruta (in natura) sobremesa: Poderd, por op¢do do aluno, ser servida na
repeticdo, a fim de que haja estimulo ao seu consumo e a formacdo de um
comportamento alimentar adequado, promotor de saude.

3.2.3.4. A CONTRATADA devera atender as eventuais repeticdes de refeicdo e
sobremesa (fruta) solicitadas pelos alunos. Serdo desconsideradas, porém, para fins
de apontamento, faturamento e pagamento.

3.3. As instrugBes previstas nos itens 3.2.1 e 3.2.2 fundamentam-se na Portaria
Interministerial n°® 1010, de 08/05/2006 — Artigo 5° — Paragrafos VI e VIl e Nota Técnica
n® 01/2014 — COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, os quais preconizam que, para alcancar
uma alimentagdo saudavel no ambiente escolar, devem-se implementar algumas das
seguintes acgfes: aumentar a oferta e promover o consumo de frutas, legumes e
verduras; restringir a oferta de doces e preparacdes doces; estimular e auxiliar os
servicos de alimentagdo da escola na divulgagdo de opgbes saudaveis e no
desenvolvimento de estratégias que possibilitem essas escolhas.

4. A medicdo total do servico contratado, aqui denominada medicéo final, ficar4 a
cargo da CONTRATANTE, que a realizara da seguinte forma:

4.1. Observando e totalizando a medi¢do inicial, realizada pelas unidades
educacionais;

4.2. Observando o desempenho do servico prestado, realizado pelas unidades
educacionais;

4.3. Observando as eventuais ocorréncias na prestacado do servico, apontadas pelas
unidades educacionais e tomando as providéncias necessarias a aplicagcdo das
penalidades contratuais cabiveis.

4.4. Emitindo atestado de medicdo do servigo e providenciando trés assinaturas nas
Notas Fiscais da CONTRATADA, por comissdo oficialmente instituida como gestora
da execucédo do servigo contratado.

5. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servicos
prestados, os alunos receberdo, conforme seu tempo de permanéncia na unidade
educacional, o(s) seguinte(s) tipo(s) de alimentacéo:

Tipo de Unidade Periodo de Tipo(s) de Quantidade de
Educacional permanéncia na Alimentacéo Alimentacéo
unidade Fornecida
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Centros de
Educacéao Infantil
(CEI), CEl do CEMEI
e seus programas

Integral

Desjejum +
Colacgao + Almoco
+ Lanche +
Refeicdo da tarde

05 tipos**

Parcial

Desjejum +
Colacgéao + Almoco
(combinacéo 1)
ou
Almogo + Lanche
+
Refeicdo da tarde
(combinacgéo 2)*

03 tipos**

Integral e Parcial

KIT LANCHE
PASSEIO

(Alunos a partir de

Até 2 kits lanche
passeio por aluno
para eventos
externos, que
devem ter curta
duracgéo devido a

1 ano) . L.
faixa etaria das
criangas.

Lanch .
4 horas anc .e~ou 01 tipo
L Refeicéo
Escolas Municipais Superior a4 horas e
de Educacéo Infantil P até 6 horas Lanche + Refeicdo 02 tipos
(EME), EMEI do Lanche + Refeigcéo
CEMEI e seus ¢ etels
programas +Lanche
Superior a 6 horas e Ou 03 tinos ***
até 8 horas Refei¢édo + P
Lanche +
Refeicéo
icipai Lanche o .
Escolas Mu_mmpms 4 horas e u 01 tipo
de Ensino Refeicéo
Fundamental Superior a 4 horas e - :
Lanche + Ref 2
(EMEF), de até 6 horas anche eleieao 02 tipos
Educacao Especial Lanche + Refeicdo
(EMEBS) e de + Lanche
Ensino Fundamental | Superior a 6 horas e Ou :
. , e 03 tipos ***
e Médio (EMEFM), até 8 horas Refeicéo +
CIEJA, EJA e seus Lanche +
programas Refeicdo

* Para os CEls de atendimento parcial, devera ser considerada, para fins de
composicdo de precos, a seguinte proporgcdo estimada: Combinacdo 1 (desjejum +
colacdo + almocgo) - 47%; Combinagé&o 2 (almoco + lanche + refeicéo da tarde) — 53%.
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** Para a faixa etaria de 0 a 5 meses serdo contempladas apenas 04 refeicbes diarias
para atendimento integral e 02 refeicbes diarias para atendimento parcial. Esta
diferenca se justifica por recomendagcdo da Secretaria de Atencdo a Saude, que
preconiza o fornecimento de 5 a 8 refeigbes lacteas/dia para criancas nesta faixa
etaria, bem como a necessidade de existir um intervalo de tempo entre as refei¢oes.

*** De acordo com o horario de inicio e término do periodo integral, os tipos de
alimentacdo fornecidos podem ser alterados para melhor atender aos horéarios
biolégicos e sociais.

5.1. O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO para atender a necessidade alimentar
dos alunos durante sua participagcdo em eventos fora da unidade (passeios culturais
ou de lazer etc.), ou situacBes excepcionais, sera realizado da seguinte forma:

5.1.1. CEI/CEI do CEMEL:

a) Na quantidade de 1 (passeios até 4 horas) ou 2 (passeios de 5 a 7 horas) KITS
LANCHE PASSEIO por aluno, visto ser recomendavel que esse tipo de alimentacéo
ndo ultrapasse tal quantidade nas criancas dessa faixa etaria, a fim de ndo prejudicar
0 atendimento de suas necessidades nutricionais.

b) O fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO deveré ser realizado em substituicdo a
um ou dois tipos de alimentacdo, respectivamente, dentre os acima previstos e néo
importard em qualquer tipo de acréscimo no faturamento da CONTRATADA.

c) De forma a ndo exceder o numero de alimentacdo diaria previsto no edital, ou seja,
mesmo com o fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO em substituicdo a um ou dois
tipos de alimentacédo, a alimentacéo diaria fornecida ndo deve exceder 5 tipos para o
periodo integral e 3 tipos para o periodo parcial}, exceto em casos autorizados pela
CONTRATANTE.

5.1.2. EMEI/EMEI do CEMEI/EMEF/EMEBS/EMEFM

a) Na quantidade de 1 KIT LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duracao
de até 4 horas.

b) Na quantidade de 2 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragao
de 5 a 7 horas.

¢) Na quantidade de 3 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duracao
acima de 8 horas.

Para passeio de até 4 horas, a unidade poderé escolher entre as opg¢fes kit 1, kit 2 ou
kit 3. Para passeios de 5 a 7 horas, devera escolher dois dentre esses trés kits. Se o
passeio for de 8 horas ou mais, a unidade devera solicitar obrigatoriamente os trés
tipos de Kkit.

5.2. O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrerd somente mediante
autorizacdo da CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitacbes deverdo ser
encaminhadas & CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis, por meio
de formulario especifico.

6. Na medicdo dos servicos prestados, serdo considerados 0s apontamentos
realizados pelo diretor da unidade educacional referentes a quantidade e ao tipo de
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alimentacdo fornecido por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a
respectiva totalizacdo mensal).

6.1 A indicacdo das ocorréncias e o relatério de desempenho da contratada na
prestacdo dos servicos, bem como o acompanhamento e o controle diario da
execucdo do contrato serdo de responsabilidade da direcdo das unidades
educacionais.

6.2. Sem prejuizo do disposto no item anterior, tal controle também sera
administrativamente realizado e monitorado pela Diretoria Regional de Educacgéo
(DRE) competente, bem como pela Coordenadoria de Alimentagdo Escolar da
Secretaria Municipal de Educacéao (SME/CODAE).

7. Na medigéo dos servicos prestados sera considerado o prec¢o unitario, por tipo de
alimentacédo escolar completa e efetivamente fornecida a contento.

7.1 A medigdo dos servicos prestados sera elaborada mensalmente (janeiro a
dezembro), considerando todos os dias letivos e/lou dias em que a Unidade
Educacional realizar atividades pedagogicas na qual a presenca de alunos e o
fornecimento de alimentacéo sejam necessarios.

7.2. Sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis, o fornecimento pela
CONTRATADA as unidades educacionais de qualquer tipo de alimentacéo prevista no
cardapio do dia (EMEI / EMEI do CEMEI/ EMEF / EMEFM / EMEBS / CIEJA — tipos de
alimentacéo: refei¢do, lanche, KIT LANCHE PASSEIO, merenda seca) realizado:

a) com a falta de um dos componentes delas integrantes ensejara o pagamento da
quantia de apenas 50% do valor da medicdo correspondente ao numero de
alimentacéo fornecida incompleta;

b) com a falta de dois ou mais componentes delas integrantes, ensejara 0 nao
pagamento da medicdo correspondente ao numero de alimentacdo fornecida
incompleta;

7.2.1. CEl e CEl do CEMEI — Tipos de alimentacgdo: desjejum, colacdo, almoco, lanche
e jantar.

a) com a falta de um dos componentes dela integrantes ensejara o pagamento da
guantia de apenas 50% do valor da medicao relativa ao dia, faixa etaria e
namero de atendimento incompleto: (exemplo: ndo serviu a carne do almogo
na faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

b) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do mesmo tipo de
alimentacdo ensejara o ndo pagamento da medicao relativa ao dia, faixa etaria
e numero de atendimento incompleto (exemplo: ndo serviu a carne e a
sobremesa do almocgo na faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

c) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do cardapio previsto para
o atendimento do dia, também ensejara o ndo pagamento da medicao relativa
ao dia, faixa etaria e nimero de atendimento incompleto (exemplo: ndo serviu o
leite do lanche e a carne do almogo na faixa etéria de 02 anos a 03 anos e 11
meses);
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IV. DAS OBRIGACOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O SERVICO:

1. Caberé a direcdo das unidades educacionais (CEIl, EMEI, CEMEI, EMEF, EMEFM,
EMEBS e CIEJA), além da medicdo diaria do servico, registrada em formularios
padronizados, e o encaminhamento deste a CONTRATANTE, de forma documental e
via on-line:

1.1. Informar a CONTRATADA e 8 CONTRATANTE (CODAE), sobre:

a) Dispensa de aulas que represente significativa reducdo na alimentacdo preparada
com antecedéncia de, no minimo, 48 horas.

b) Cronograma anual contendo feriados e atividades escolares diversas (reunides
pedagdgicas, passeios, jogos, torneios ou outras realizadas fora da unidade
educacional) no inicio de cada ano letivo.

1.2. Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE) com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias uteis e através de formulario padronizado, para andlise e deliberagédo junto a
CONTRATADA (empresa), solicitagéo referente a:

1.2.1. Fornecimento de: a) kits lanches passeio; b) merenda seca; c) alimentagéo para
atendimento aos programas e projetos educacionais criados por dispositivos legais
tais como Festival de Bandas e Fanfarras, instituido pela Lei Municipal n°® 12.503, de
16/10/97, e regulamentado pelo Decreto Municipal n® 42.307, de 19/08/2002;
Programa Mais Educacdo S&o Paulo, criado pelo Decreto Municipal n° 54.452, de
10/10/2013; Mais Educacdo Federal criado pelo Decreto n°® 7.083 de 27/01/2010;
PROJOVEM Portaria 5.345, de 17/08/15, e demais programas semelhantes e que
necessitem do fornecimento de alimentacdo aos alunos matriculados; d) inclusdo de
alimentacdo aos sabados, desde que a atividade educacional faga parte do calendario
escolar; e) reposicdo de aula; f) alimentacdo para o atendimento de necessidades
alimentares ou nutricionais especiais tais como diabetes, intolerancia a lactose, e
outros, sendo que, neste caso, devera haver a devida justificativa para o pedido,
através do envio de coOpia do documento comprobatério (laudo de médico ou de
nutricionista).

1.2.2. Alteragé@o no tipo de alimentagdo fornecida diariamente. Exemplo: de refei¢cdo
para lanche ou vice-versa.

1.2.3. As solicitagbes serdo previamente analisadas pela equipe da CODAE e
autorizadas apenas quando pertinentes.

1.3. Responsabilizar-se por: fornecer mobilidrio de refeitério, desinsetizar/desratizar
gualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactario e despensa) visando realizar o
controle de pragas e vetores, providenciar a instalacdo e manutencdo de
coifas/exaustor e protetores nas luminarias da cozinha/despensa/lactario, construir
abrigo para cilindro e botijées de gas de cozinha, substituir telhas e calhas externas a
cozinha e revisar e reparar bebedouros de agua, realizar limpeza do reservatorio de
agua bem como efetuar todos os reparos relacionados a estrutura da unidade
educacional, realizar limpeza das partes externas da cozinha/despensa/lactario
(exemplo: janelas, grades).
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1.4. Responsabilizar-se por fornecer balanca eletronica para afericdo das quantidades
porcionadas e balcdo térmico, caso a unidade possua o sistema de fornecimento do
tipo autosservigo.

1.4.1. O sistema de fornecimento do tipo autosservico somente podera ocorrer
mediante a existéncia e adequado funcionamento dos equipamentos descritos item
1.4, exceto para CEl.

1.5 Nas situacfes onde ndo houver possibilidade de preparo da alimentacdo devido a
falta de agua e/ou problemas estruturais (vazamento de gés, reformas, entre outros):

No caso dos CEl's e CEl do CEMEI, a DRE devera decidir sobre a permanéncia dos
alunos na unidade.

Na falta de agua, caso seja definida a permanéncia dos alunos na unidade, a Unidade
Educacional sera responsavel pela aquisicdo de “agua mineral natural sem gas”,
acondicionada em galdes em material PET, com capacidade para 10 ou 20 litros para
0 preparo da alimentagcédo e higienizacdo. A Unidade Educacional devera adquirir o
produto de estabelecimentos iddneos que adotem Boas Préaticas de Fabricacao,
Armazenagem e Transporte. Além disso, no fundo do garrafdo devera constar a data
de sua fabricacéo, e na rotulagem o prazo de validade do produto, o nome da fonte,
nome, razdo social, CNPJ e endereco da Empresa Fabricante. Os galdes deverédo
apresentar-se devidamente higienizados, com tampa fechada, lacrada, sem
vazamentos, com lacre plastico e rétulos intactos. A 4gua envasada devera atender a
legislagdo sanitaria vigente, sobretudo a Resolu¢do RDC n° 274, de 22/09/05 —
ANVISA e Portaria n° 139, de 14/07/05 — ANVISA.

A unidade podera optar ainda pelo fornecimento de refeicdo preparada e transportada
a partir da unidade educacional terceirizada mais proxima que oferega condi¢des para
0 preparo dos alimentos:

As preparacbes para refeicAo transportada deverdo ser simplificadas,
preferencialmente optando por cardapios com preparacao Unica (macarrdo, galinhada,
sopas etc.);

O transporte devera ser realizado em utensilios apropriados, acondicionados em
caixas térmicas e a CONTRATADA devera proceder ao adequado controle de tempo e
temperatura das refeicbes no momento da saida da unidade onde foi realizado o
preparo e na chegada a unidade de destino.

O procedimento para refeicao transportada acima descrito devera ter duragcdo maxima
de 5 (cinco) dias uteis.

Em EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, a unidade devera
solicitar merenda seca através do formulério padronizado.

Na eventualidade de a situacdo persistir por periodo superior a 5 dias letivos, a
Unidade devera informar ao Cogestor da DRE (via memorando) a necessidade de
alteracao/substituicdo da refeicdo por merenda seca ou, caso haja condicbes de que
as atividades de preparacdo dos alimentos e higienizacdo sejam realizadas,
fornecimento de lanche adaptado.
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A DRE solicitara ao nutricionista supervisor da CODAE uma avaliacdo da situacao.

O Cogestor devera enviar a CODAE memorando contendo todas as informacfes
referentes ao motivo da alteracdo/substituicdo da refeicdo por lanche adaptado ou
merenda seca.

O Cogestor devera anexar ao memorando a ATA de reunido com a ciéncia dos pais e
o termo de visita do nutricionista da CODAE.

O encaminhamento dos documentos a CODAE deve conter a assinatura do supervisor
escolar da unidade, do Diretor Regional e do Cogestor.

1.6. Responsabilizar-se por manter um caderno de registro diario contendo:
quantidade de alimentacdo servida por tipo e periodo, eventuais ocorréncias na
prestagdo do servico com assinatura diaria do servidor responsavel e demais
informacgdes que julgar pertinente.

1.6.1. O caderno de registro citado no item anterior devera: subsidiar o preenchimento
do relatério de medicao inicial, permanecer disponivel para o nutricionista da CODAE
no momento da visita e para SME e demais 6rgdos de controle que poderdo solicitar
cbpia sempre que necessario.

2. Cabe ao diretor da unidade educacional ou servidor por ele designado realizar a
degustacdo da alimentacdo a ser servida aos alunos. Este procedimento devera ser
realizado antes de cada distribuicdo aos alunos, por somente um servidor e por
refeicdo, de modo a possibilitar eventuais corre¢cdes ou substituicdes de alimentos e
preparagfes pela Contratada. A por¢cdo degustada devera contemplar os mesmos
itens que serdo servidos aos alunos e em quantidade equivalente a, no maximo, 50%
(cinquenta por cento) do porcionamento estabelecido.

V. DOS CARDAPIOS

1. Os cardapios serdo elaborados pela CONTRATANTE e terdo pelo menos um
nutricionista como responsavel técnico, atendendo a Resolu¢cdo CD/FNDE n° 26 de
17/06/2013 — Secao I, art. 14, e deverdo ser cumpridos pela CONTRATADA.

2. Os cardapios elaborados deverao considerar os seguintes fatores:
a) Diretrizes e objetivos do Programa de Alimentag&o Escolar;

b) O objetivo nutricional do Programa de Alimentacdo Escolar, qual seja, o de
assegurar uma alimentacdo que atenda as necessidades nutricionais diarias
recomendadas, quanto aos macro e micro nutrientes e fibras, preconizados por faixa
etaria, e de acordo com o periodo de permanéncia na unidade educacional, e com o
numero e tipo de alimentacéo fornecida;

c) Aceitabilidade dos alimentos, de acordo com 0s parametros preconizados pelo
Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo — FNDE, correspondente a 85%
(oitenta e cinco por cento) ou 90% (noventa por cento), dependendo da metodologia
empregada, ou por parametros determinados pela CONTRATANTE, desde que nao
sejam inferiores & porcentagem ora citada;
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d) Adequacdo das caracteristicas sensoriais dos alimentos que irdo compor as
refeicbes: aparéncia, cor harmoniosa no prato, odor e sabor agradaveis, textura
adequada a mastigacao da faixa etéria atendida;

e) Fornecimento de alimentos que contenham uma composi¢do nutricional adequada
para contribuir no combate aos principais distarbios nutricionais prevalentes no pais;

f) Respeito aos habitos alimentares regionais, a sazonalidade e a interacdo e
biodisponibilidade entre os nutrientes;

g) Caracteristicas e peculiaridades do atendimento por tipo e condi¢cao estrutural da
unidade educacional, faixa etaria atendida, periodo de permanéncia na unidade e tipo
de alimentacao;

h) Necessidades alimentares e/ou nutricionais especiais de parte da populagédo
atendida, (tais como: alergia alimentar ao leite de vaca integral; diabetes etc.), que
deverdo ser atendidas de acordo com o padrdo do cardapio normal, ajustadas as
necessidades requeridas, indicadas na lista de alimentos substitutos para atendimento
da dieta especial.

i) Recomendacbes da “Estratégia Global em Alimentacdo Saudavel, Atividade Fisica e
Saude” (572 Assembleia Mundial de Saude, 22/05/04), a qual, entre outras, recomenda
que seja limitado o consumo de acuUcares livres; aumentado o consumo de frutas,
frutas secas, hortalicas e cereais integrais; limitado o consumo de gorduras e
substituidas as gorduras saturadas por insaturadas;

j) Recomendagdes do “Guia Alimentar Para a Populagao Brasileira” (MS 2014), “Guia
Alimentar Para criangas menores de 2 anos” (MS 2002) e Cadernos de Atengéo
Bésica — Saude da Crianga — Aleitamento Materno e Alimentacdo Complementar (22
Edicdo) (MS 2015) ou outro que vier a substitui-los, que define as diretrizes
alimentares para orientacdo de escolhas mais saudaveis de alimentos pela populacao
brasileira;

k) Diretrizes para a promocdo da alimentacdo saudavel nas escolas (de educacgéo
Infantil, fundamental e nivel médio), em ambito nacional, instituidas pela Portaria
Interministerial (Ministérios da Saude e Educacgéo), n°1010 de 8 de maio de 2006;

I) Portaria n® 687 do Ministério da Saude, de 30/03/06, referente a Politica Nacional de
Promocdo a Saude a qual, entre outras disposi¢cfes, aprova o desenvolvimento de
acoes que promovam a alimentacdo saudavel no ambiente escolar e estimulem
escolhas alimentares saudaveis pelos alunos;

m) Decretos e Normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentagéo
Escolar e Politica Nacional de Alimentacéo e Nutri¢ao;

n) Lei Municipal n° 13.285, de 09 de janeiro de 2002, com a redacao alterada pela Lei
14.846 de 08/10/2008 que, entre outras providéncias, cria 0 Programa de Prevencdo
ao Diabetes, Colesterol e & Anemia, na rede municipal de ensino (regulamentada pelo
Decreto Municipal n° 43.237, de 22/05/03);

0) Lei Municipal n°13.205, de 08 de novembro de 2001, que dispbde sobre a
obrigatoriedade das escolas e creches municipais manterem alimentacéo diferenciada
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aos alunos com diabetes e Lei Federal n° 12.982 de 28/05/2014, que dispde sobre
dietas especiais;

p) Relacdo de alimentos e respectivos “per capita” e frequéncias de utilizacao,
estabelecidos nos anexos XVI e XVII;

g) Compatibilidade entre o custo de cada tipo de alimentacdo e seu respectivo preco
contratado;

r) Previsdo das eventuais dificuldades relativas a logistica de abastecimento;

s) Outros fatores poderao ser considerados na elaboracdo dos cardapios, que venham
propiciar racionalidade e uniformidade de tratamento as unidades educacionais,
quanto ao:

- atendimento alimentar;

- controle, supervisdo e avaliagdo do Programa de Alimentag&o Escolar;
- avaliacdo dos servigos prestados pela(s) CONTRATADA(S);

- uniformizag&o dos valores monetéarios despendidos.

t) Resolugcdo FNDE n° 26, de 17/06/13, que dispGe sobre o atendimento da
alimentacdo escolar aos alunos da educacdo béasica no Programa Nacional de
Alimentacéo Escolar — PNAE.

v) Nota Técnica n°® 01/2014 — COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, que recomenda a
restricdo da oferta de doces e preparagfes doces na alimentagéo escolar.

3. Os cardapios elaborados pela CONTRATANTE serdo submetidos a CONTRATADA
e, ap0s acordados, terdo a corresponsabilidade técnica dos nutricionistas de ambas as
partes, para a sua devida execucdao.

4. Os cardépios serdo publicados pela CONTRATANTE no Diario Oficial da Cidade —
DOC, em atendimento a Lei Municipal n°® 14.404, de 22/05/07, visando & divulgagéo
junto as unidades educacionais atendidas pelo servi¢o contratado.

5. Os cardapios publicados deverdo conter a identificacdo dos nutricionistas da
CONTRATADA e da CONTRATANTE, responsaveis técnicos por sua elaboracdo
(nome, n° registro no CRN e local de trabalho).

6. Os cardapios contendo a forma de preparacao dos alimentos de acordo com o
Receituario Padrdo deverdo ser divulgados pela CONTRATADA as unidades
educacionais em que presta servico, em local que permita a sua adequada
visualizacdo, podendo ser utilizado formulario padronizado com seu logotipo, desde
que estejam identificados todos 0s nutricionistas responsaveis técnicos por sua
elaboracéo (nome, n° do CRN e local de trabalho).

7. Os cardapios, apos publicacédo, deverdo ser cumpridos em toda a sua composicao
pela CONTRATADA e seguir os parametros indicados nos anexos XVI e XVII,
especialmente no que se refere a quantidade “per capita”’, porcionamento, e as
frequéncias dos alimentos e/ou preparacgdes.
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8. A composigao dos cardapios, as quantidades “per capita”, o porcionamento e as
frequéncias dos alimentos e/ou preparacbes poderdo ser alteradas a qualquer tempo
pela CONTRATANTE, para melhor adequé-las as diretrizes e objetivos basicos do
Programa de Alimentacdo Escolar, desde que observada a compatibilidade entre seu
custo e o respectivo prego contratado.

9. Os cardépios elaborados e publicados deveréo ter o calculo do seu valor nutricional
guanto ao valor energético total e de micro e macro nutrientes entregue pela
CONTRATADA a CONTRATANTE no prazo de até o 1° dia util do cardapio do més.

10. Caso os cardapios apresentem-se em desconformidade com o objetivo nutricional
do Programa de Alimentacdo Escolar, poderdo ser readequados, de comum acordo
entre as partes.

11. Cardapios diferenciados, para datas festivas e especiais, poderdo ser propostos
pela CONTRATADA e CONTRATANTE, e somente poderdo ser adotados caso haja
acordo entre as partes.

11.1 Solicitagdes de alteracédo de cardapio por parte da CONTRATANTE, por meio da
unidade educacional, deveréo ser autorizadas previamente pela CODAE. O formulario
de solicitagcdo devera ser enviado a CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias Gteis.

12. O cardapio podera ser alterado em casos excepcionais, desde que autorizado pela
CONTRATANTE, devendo o pedido de alteragdo ser encaminhado pela
CONTRATADA a CONTRATANTE com antecedéncia minima de 02 dias Uteis ao seu
cumprimento, salvo nos casos emergenciais (ponto de maturagdo do alimento e/ou
alimento impréprio para consumo; ocorréncia de greves ou outras situacdes que
venham a ocasionar a interrup¢do das aulas ou diminuicdo excessiva da frequéncia
diaria de alunos).

12.1 Caso seja autorizada a alteracdo de cardapio, a autorizacéo de alteracdo devera
ser enviada pela CONTRATADA as unidades educacionais, por documento impresso
ou via e-mail no prazo de 02 dias Uteis.

13. Conforme orientagdo e autorizacdo da CONTRATANTE, o cardapio podera ser
adequado para atender aos alunos com diabetes e anemia, em cumprimento a Lei
Municipal n°® 13.285/2002 (cria o Programa de Prevencgéo ao Diabetes e a Anemia) e a
Lei Municipal n°13.205/2001 (dispde sobre a obrigatoriedade das escolas e creches
municipais manterem alimentacéo diferenciada aos alunos com diabetes).

14. Conforme orientagdo e autorizacdo da CONTRATANTE, o cardpio devera ser
adequado para atender aos alunos com necessidades alimentares e nutricionais
especiais ndo constantes do item 13 deste anexo.

15. A CONTRATADA deveré realizar as adaptacdes nos cardgpios publicados no
DOC/Site da CODAE, para atender aos alunos com necessidades nutricionais
especiais, conforme a “Relagdo de Alimentos Substitutos”, anexada a autorizagéo do
atendimento de dietas especiais encaminhada pela CODAE.

15.1 A CONTRATADA ter4 um prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da data da
autorizacéo, para iniciar o fornecimento da dieta especial.
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16. Nos Centros de Educacao Infantil (CEI) que possuirem lactério, este devera ser
utilizado pela CONTRATADA para atender os alunos menores de 01 ano e conforme
o0s critérios estabelecidos abaixo:

a) Elaboracao de férmulas lacteas infantis para criancas até 1 (um) ano de idade

b) Armazenamento e distribuicdo de leite materno ordenhado;

c) Preparo e distribuicdo de leite integral até que a crianca complete a transicdo da
mamadeira para caneca ou copo de transicéo;

d) Preparo e distribuicdo de suco de fruta até que a crianca complete a transicdo da
mamadeira para caneca ou copo de transicao;

e) Preparo da papa de frutas para criangas menores de 8 meses
f) Preparo da papa principal para criangas menores de 8 meses

g) As refeicbes (Almoco e Refeicdo da Tarde) e as frutas da colagéo e sobremesa
para as criancas a partir de 8 meses poderdo ser preparadas na cozinha, mas a
finalizag&o do preparo, tais como o ajuste da consisténcia dos ingredientes, desfiar
as carnes e amassar os alimentos (caso necessario), bem como o porcionamento
dos alimentos dever&o ocorrer no lactario.

h) Higienizacdo e armazenamento de utensilios utilizados para o preparo e
distribuic@o das refeices das criangas de até 1 (um) ano de idade,

O lactario podera estender sua utilizagdo como copa de apoio para a distribuicdo
das refei¢cbes destinadas a criancas com idade superior a 1 (um) ano nas Unidades
Educacionais em que os refeitérios dos Modulos Bercgéario | e Bercéario Il sejam
distantes da cozinha

17. Nos Centros de Educacao Infantil (CElI e CElI do CEMEI) que possuirem alunos
gue recebem o leite materno, a empresa devera prover a unidade com utensilios
especificos.

VI. DOS PROGRAMAS DE TREINAMENTO E PROJETOS
1. Deveréao ser observadas as seguintes instrucdes pela CONTRATADA:

1.1 Projetos de educagdo nutricional, estabelecidos pela CONTRATANTE em
consonancia com a proposta pedagégica da Coordenadoria Pedagégica COPED da
Secretaria Municipal de Educacdo (SME/COPED) deverdo seguir as diretrizes e
prioridades estabelecidas pela Secretaria Municipal de Educacdo e poderdo ter a
participacdo da CONTRATADA a fim de contribuir para o cumprimento dos objetivos
do Programa de Alimentacdo Escolar, desde que ndo haja prejuizo as atividades
prestadas pela CONTRATADA.

1.2. A introducdo de sistema de distribuicdo, no qual o préprio aluno se serve da
alimentagdo escolar (“autosservico”) deve ser previamente autorizada pela
CONTRATANTE, que encaminhara autorizacao para a CONTRATADA, que tera o
prazo maximo de 7 dias para inicio da implantacéo do sistema.

1.2.1. O “autosservico” devera observar orientagdes técnicas da CONTRATANTE.
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1.2.2. O “autosservigo” devera fazer parte de um projeto de educacdo nutricional
elaborado pela unidade educacional e encaminhado para a prévia apreciacdo e
autorizacdo da CONTRATANTE junto a CONTRATADA.

1.2.3. Tal projeto de educagdo nutricional com “autosservico” devera ter um
responsavel da unidade educacional, que acompanhara e avaliard suas atividades,
observando as normas técnicas da CONTRATANTE.

1.2.4. Durante o desenvolvimento do projeto, com a finalidade de sedimentar a acéo
de educacdo nutricional, no momento em que o0s alunos estdo consumindo a
alimentacdo escolar, professores participantes que estiverem acompanhando e
desenvolvendo com seus alunos projetos de educacdo nutricional vinculados ao
modelo de distribuicdo “autosservico”, poderdo consumir uma por¢ao correspondente
a metade do per capita previsto das preparacdes apresentadas no prato padronizado,
pelo periodo de 01 (um) més durante a implantacdo do sistema de distribuicdo
autosservico na unidade, sem custos adicionais.

1.3. As Unidades Educacionais interessadas em realizar acbes que explorem o
potencial pedagogico do compartiihamento das refeicbes entre os profissionais da
educacao e alunos, fomentando a Educacédo Alimentar e Nutricional, nos moldes do
gue estabelece a Portaria SME 4145/2015 e 1876/2016, deverdo desenvolver um
projeto em seu Projeto Politico-Pedagdgico — PPP .

1.3.1. As diretrizes para elaboracdo do PPP das Unidades Educacionais serédo
definidas pela Coordenadoria Pedagodgica COPED da Secretaria Municipal de
Educacao, em conformidade com a legislagéo vigente.

1.3.2 As Unidades Educacionais definirdo o nimero de participantes, que receberdo a
mesma alimentacdo preparada, devendo se alimentar de todos os grupos alimentares
oferecidos no cardapio para os alunos, objetivando incentivar bons habitos
alimentares.

1.3.2.1 Nas unidades educacionais que optarem por desenvolver essa acdo 0s
envolvidos compartilhardo apenas as refeigcbes, ou seja, almo¢co ou jantar (com
sobremesa), nos dias letivos com atendimento aos alunos, desde que haja consumo
de refeicéo pelos alunos.

1.3.2.2 N&o sera permitida a repeti¢cdo da alimentacgéo;

1.3.2.3 Néo sera fornecida dieta especial (hipossédicas, celiacos, diabéticos, etc.) no
compartilhamento das refei¢cdes aos profissionais da educagéo.

1.3.3. Fica disposto que a porgéo de refeicdo e sobremesa servida aos participantes
da acdo nas EMEIs sera idéntica a de alunos de EMEF, sendo que serdo
considerados, para efeitos de medicéo, seus respectivos valores unitarios.

1.3.3.1 Fica disposto que nos CEls e CElI do CEMEI, que a refei¢do servida seguira o
padrdo da alimentagao tipo “Alimentacao do Projeto Pedagdgico” (almogo ou refeigao
da tarde), sendo que sera considerado, para efeitos de medicdo, seu respectivo valor
unitario.

1.3.3.2. Para os CEIS e CEI do CEMEI que desenvolverem esta modalidade de projeto
pedaglgico no periodo vespertino (refeicdo da tarde), o pagamento sera
correspondente a 50% (cinquenta por cento) daquele valor a ser pago pela
Alimentacao Projeto Pedagdgico — Tipo Almoco, em razdo do per capita estabelecido,
conforme ANEXO XVII.
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1.3.4. No documento denominado “Medicdo Inicial” das Unidades Educacionais que
contemplarem em seu PPP — Projeto Politico-Pedagdgico a¢cdes que mencionadas no
item anterior, devera conter, além das descricbes do ITEM Ill, as seguintes
informacdes referentes aos profissionais da educacéo participantes:

Numero de profissionais da educacao participantes por periodo.

Numero total de refeicbes e sobremesas, fornecidas por dia e por periodo (com
a respectiva totalizagdo mensal), respeitando os limites maximos de
educadores participantes e presentes de acordo com o PPP.

c. Método utilizado para contagem da alimentacao que estejam de acordo com 0s
descritos no ITEM lll e que permita a diferenciacdo do nimero de alimentagéo
fornecida aos alunos;

1.3.5.. Os participantes do projeto utilizardo os utensilios de mesa nos mesmos
padrées utilizados pelos alunos;

1.3.5.1 A contratada deverd disponibilizar utensilios de mesa em numero suficiente
para atender aos alunos e aos educadores participantes do projeto.
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LISTAGEM DE INSUMOS, MATERIAIS E UNIFORMES

1.1 Insumos: gas de cozinha, fésforo ou acendedor automético para fogao, saco
plastico adequado para coleta e guarda de amostra, saco plastico transparente (100%
polietileno virgem, transllcido e cristalino) proprio para a guarda de hortalicas e outros
alimentos, etiquetas.

1.2 Materiais de Limpeza: vassoura, rodo, rodo para pia, pa para lixo (todos com corpo
e cabo em plastico resistente ou aluminio), refil para rodo, balde plastico,
desincrustante, saneante para hortifruticolas, saneante para objetos e superficies,
detergente, esponja dupla face, insumo de facil manuseio que substitua a palha de aco
(esponja de material ndo abrasivo), saco alvejado para limpeza de piso, pano
descartavel e escova para higienizacdo de frascos de mamadeiras e acessorios.

1.2.1 Os produtos de higienizacdo devem obedecer a legislacdo vigente, e
regularizados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

1.2.2 Materiais como limpa aluminio, pasta brilho, sabdo em pedra, palha de ago, ndo
sao permitidos.

1.2.3 Panos de tecido somente poderéo ser utilizados para a limpeza do chéo.

1.2.3.1 A lavagem dos panos de limpeza ndo podera ocasionar risco de contaminacao
cruzada.

1.2.4. Cabe a CONTRATADA o fornecimento de fita reagente para verificagdo da
presenca de cloro ativo na solugéo clorada utilizada para sanitizacao.

1.3 Materiais de Higiene para sua mao de obra: sabonete liquido para lavagem de
maos e gel alcodlico antisséptico (“alcool gel”’) 70° para higienizagao, papel higiénico,
papel toalha ndo-reciclado, luva descartavel.

1.3.1 Uso de sabonete antisséptico somente serd permitido quando houver uma pia
exclusiva para lavagem de maos.

1.4 Materiais Diversos: borrifador plastico, recipiente plastico ou em acgo inoxidavel
com tampa e pedal para lixo, saco de lixo, recipiente plastico para sabonete liquido,
ralo para pia, bocais de torneira com chuveiros dispersantes, escada (4 degraus), saco
plastico transparente para protecdo de vassouras e rodos, porta papel toalha,
dispensador fixo ou mével para alcool gel e tesoura em inox 4 polegadas para corte de
embalagem.

1.4.1. Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos locais de manipulagéo
de alimentos e dispostos de forma a evitar a contaminacao cruzada.

1.5. Uniformes completos, especificados para o desempenho das func¢des, sem bolsos
acima da cintura, em boas condi¢cdes de higiene e conservacao, para troca diaria e
utiizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem 0Onus para 0sS
empregados da CONTRATADA, tais como: aventais de frente de tecido, calgcas ou
saias, blusas, blusa de frio de malha/moletom/outro material que n&o ofereca risco de
contaminacgdo, todos de cor clara; calgados fechados; rede de malha fina para
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protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca; a critério da
CONTRATADA, o uniforme podera ou nao ter seu logotipo.

1.5.1 Uniforme parcial reserva, referente a avental e touca para protecdo dos cabelos,
confeccionados em material descartdvel, para qualquer funcionario da unidade
educacional, da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgao fiscalizador, que pretenda
visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros
materiais, o0 qual sera descartado apds o uso.

1.6. Equipamentos de Protecéo Individual (EPIs) especificados para o desempenho
das funcbes, em boas condicbes de higiene e conservacdo sem 0Onus para 0S
empregados da CONTRATADA, tais como: aventais de PVC; luvas de malha de aco;
luvas nitrilicas; luvas térmicas que protejam m&o e antebraco. E facultado a
CONTRATADA Uutilizagcdo de botas de borracha (a serem utilizadas somente em
atividades que envolvam grande quantidade de agua).

1.7 Insumos, outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo do
servigo.



